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O ochoreni Slintacka a krivacka (SLAK)

1.

Co je slintacka a krivacka so skratkou SLAK

Slintacka a krivacka, alebo aj aftézna horucka, je vysoko ndkazlivé virusové ochorenie zvierat.
Postihuje najma hovadzi dobytok, kozy, ovce, oSipané, ale aj volne Zijucu raticovu zver a iné
parnokopytniky.

Ide o novodoby virus?

Virus slintacky a krivacky je jednym z najmensich a najodolnejsich znamych Zivocisnych
virusov, ktory je znamy uz od roku 1898. NajvacsSia moderna epidémia postihla Spojené
kralovstvo v roku 2001, kde muselo byt preventivne utratenych vyse 6 miliénov kusov
hospodarskych zvierat, ¢o sposobilo obrovské ekonomickeé straty. Tieto historické skisenosti
podciarkuju, aké zavazné a nakladné méze byt Sirenie tohto virusu. a patri medzi najmensie a
najodolnejsie zivocisne virusy.

Ako sa prendsa virus SLAK?

Virus SLAK sa prenasa priamym kontaktom medzi infikovanymi zvieratami, kontaminovanym
krmivom, vodou, podstielkou, senom, kontaminovanymi nastrojmi, oblecenim a najma
obuvou personalu, kontaminovanymi automobilmi a ich siéastami.

Dostupné vyskumy z priebehu epidémie SLAK vo Velkej Britanii poukazuju na to, Ze
najcastejsie sa virus prenasal na kolesach dopravnych prostriedkov. Preto tejto téme
venujeme zvy$enu pozornost aj na Slovensku.

Virus sa vsak méze Sirit aj vzduchom na desiatky kilometrov a je velmi odolny, v prostredi
preziva velmi dlho.

Ako dlho virus preZiva mimo zvierata?

Mimo organizmu moze prezivat relativne dlho, najméa v chladnom a vihkom prostredi. V hnoji,
sene, vode ¢i na kontaminovanych povrchoch méze pretrvat niekolko dni az tyZzdfiov — v
zavislosti od podmienok. Virus je schopny prezivat napriklad na sene ¢i slame az 20 tyzdriov,
az 14 dni na vyschnutych vykaloch, 39 dni v moci, az 6 mesiacov v blate, 3 dni na pode v lete a
28 dni na péde na jesen.

Virus je citlivy na teplo a kyslost, mrazenie prezije. Pocas zimy alebo chladnejsich obdobi
dokonca preziva dlhsi ¢as ako v teple.

Aka je inkubaéna doba virusu v tele zvierata?
Inkubacna doba SLAK sa pohybuje od 7 az 14 dni, u hovadzieho dobytka byva spravidla

kratgia. najéastejsie 2 — 5 dni, u odipanych 4 — 9 dni. Pre ovce a kozy uvadza smernica EU
inkubaénu dobu 21 dni.


https://sk.wikipedia.org/wiki/Seno
https://sk.wikipedia.org/wiki/Slama
https://sk.wikipedia.org/wiki/V%C3%BDkal
https://sk.wikipedia.org/wiki/Mo%C4%8D
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Ako sa da zabranit preZivaniu a prenosu virusu mimo zvierat pocas niekolkych tyzdriov?

Odpovedou su prisne dekontaminaéné opatrenia a dokladnd dezinfekcia fariem, vozidiel, fudi,
oblecenia a naradia.

Zaroven je potrebné v ramci tohto obdobia minimalizovat pohyb oséb a dopravnych
prostriedkov v ohrozenych oblastiach a prechod do inych lokalit.

Ako vieme, Ze farma bola spravne dezinfikovana?

Chovatelia predkladaju potvrdenie o dezinfekcii odporic¢anymi a overenymi dezinfekénymi
pripravkami/uacinnymi latkami. Tieto prostriedky maju prepisani koncentraciu a zloZenie a
preukazanud ucinnost na znicenie virusu slintacky a krivacky. Zoznam dezinfekénych
prostriedkov a ich koncentracii je dostupny na strankach Ministerstva vnutra SR.

Ako je regulovany vstup os6b do interiéru a exteriéru farmy, resp. inych chovov?

V ohniskach nakazy je Uplny zakaz vstupu nepovolanych oséb, pricom vsetky osoby, nastroje

a dopravné prostriedky musia pred vjazdom aj pred vyjazdom z farmy byt prisne
dezinfikované a prejst aj dezinfekénou branou alebo brodom.

Preventivny zdkaz vstupu pre nepovolané osoby plati na vSetky chovy vnimavych zvierat v
ramci SR, zavreté musia byt aj ZOO, cirkusy a nesmu sa organizovat hromadné akcie zvierat.
Ziadame tie? ob&anov, aby minimalizovali svoj pohyb — pesi, na bicykloch, & inymi dopravnymi
prostriedkami v ohrozenych oblastiach, aby sa minimalizovalo riziko prenosu ochorenia.

Ako sa chrania zvierata pred ndkazou?

Ochrana zvierat je v ¢ase epidémie SLAK definovana nariadenim Statnej veterinarnej spravy
SR. Toto nariadenie definuje preventivne postupy, ako aj postupy v pripade podozrenia, Ci
redlnej nakazy zvierat. V pripade podozrenia sa zvieratd izoluju a vykonavaju sa testy na
potvrdenie nakazy. https://svps.sk/mimoriadne-nudzove-opatrenie-slintacka-a-krivacka-
2025/

Preventivne opatrenia spocivaju najma v biologickej ochrane fariem, monitoringu
zdravotného stavu, obmedzeni presunov a dezinfekcii priestorov a vozidiel.

Existuje na virus SLAK ockovanie?

Ockovacia latka proti virusu SLAK je dostupna, avsak preventivne oCkovanie je zakdzané v
celej Eurdpskej unii od roku 1992. Vakcina sluzi vylucne na ockovanie nakazenych zvierat

s cielom zniZenia virusovej naloZe u tychto zvierat. Vdaka vakcine dochadza k znizeniu alebo
zamedzeniu vylucovania virusu prostrednictvom dychu i telesnych tekutin, ako Zivych, tak aj
uhynutych zvierat. Ockovanie tak vyrazne prispieva k minimalizacii dalSieho Sirenia virusu.

S dal3imi otazkami k tejto téme je potrebné sa obratit na Statnu veterindrnu spravu, v ktorej
kompetencii je rozhodovanie o poufiti, resp. pripadnej zmene aktualnych postupov.
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Mohli by sa tieto o¢kovacie latky/vakciny vyskytnut aj v mlieku?

Pouzitie vSetkych lie€iv a vakcin pouzivanych u zvierat podliehaju prisnym pravidlam

a pravidelnému monitorovaniu. Je pritom zname, Ze Slovensko patri medzi krajiny

s najprisnejSimi normami v tejto oblasti.

Preventivna vakcindacia proti SLAK je zakdzand v celej Eurdpskej unii, ako aj na Slovensku od
roku 1992. Ziadne mlieko z chovov, ktoré su rizikové alebo sa v nich vyskytli pripady SLAK sa
NESPRACUVA. Véetky mlie¢ne vyrobky, ktoré vyrobili slovenské mliekarne a ktoré st v predaji
v obchodoch a obchodnych retazcoch su zdravotne nezavadné a bezpecné.

M®dZu sa virusom nakazit ludia?

Prenos na ¢loveka je mimoriadne zriedkavy a v beznom Zivote prakticky nemozny.
Spotrebitelia sa preto nemusia obavat konzumacie mlieka a mlie¢nych vyrobkov. Vietky
mlie¢ne vyrobky, ktoré sa predavaju na pultoch slovenskych obchodov presli procesom
pasterizacie a su bezpecné na konzumiciu.

V pripade kipy mlieka a mlie¢nych vyrobkov z inych zdrojov (predaj z dvora, farmy...) je
potrebné overit si, ¢o boli spracované pasterizaciou, pripadne si vyZiadat certifikat od
vyrobcu. V pripade, Ze nie je mozné tento fakt spolahlivo overit, je potrebné mlieko a mlie¢ne
produkty pred konzumaciou tepelne oSetrit (varom, pecenim).

Kde si fudia mdZu overit pravdivost informacii o viruse?

Vietky relevantné informdcie o nakaze SLAK néjdete na strankach Statnej veterindrnej a
potravinovej spravy (SVPS SR), Ministerstva vnutra a na stranke Slovenské mlieko
(slovenskemlieko.sk). Nepodliehajte hoaxom a panike na socialnych sietach.

Logistika a kontrola mlieka

14.

Je zaisteny prevoz surového kravského mlieka do mliekarne bezpecne? Ako sa prevaza? Su
hygienické opatrenia bezné, ¢i zvySené?

Logistika mlieka v aktudlnej situdcii prebieha v prisne kontrolovanom rezime, pricom sa dba
na dodrzanie bezpecnostnych leh6t a ochrannych opatreni.

Mlieko sa zvaZza Specidlnymi cisternami denne z vacsich zbernych miest a kazdy druhy den z
mensich objektov. Pri kazdom zvoze mlieka z polnohospodarskeho objektu je pritomny i
pracovnik mliekarne, ktory kontroluje mnoZstvo a kvalitu mlieka pri odbere a vedie o fom
evidenciu. Zaroven hygienickym sp6sobom odoberie vzorku mlieka, ktora je zaslana na
vyhodnotenie do skiSobného laboratéria. Po kazdom zvoze sa dékladne isti a preplachuje
zvozova cisterna a Cerpacie hadice.
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Aké st opatrenia na farmdach pri dojeni a logistike mlieka?

Na farmach sa zavadzaju prisne biologické a hygienické postupy podla mimoriadnych
nudzovych opatreni, ktorych cielom je minimalizovat akykolvek kontakt medzi potencidlne
ohrozenymi zvieratami a systémami zberu mlieka.

Opatrenia zahffaju najma:

Dezinfekciu dojacieho zariadenia a naradia pred a po kazdom pouZiti

Obmedzenie vstupu os6b do dojarni len na nevyhnutny personal

Povinnu dezinfekciu obuvi, kolies a vozidiel pri vstupe a vystupe z farmy
Zaznamenavanie pohybu os6b a dopravnych prostriedkov

o O O O

Oddeleny zber mlieka zo sledovanych oblasti s trasovanim a dalSim spracovanim len v
schvdlenych podmienkach

Logistika mlieka v aktudlnej situdcii prebieha v prisne kontrolovanom reZzime, pricom sa dba
na dodrzanie bezpecnostnych leh6t a ochrannych opatreni.

Robi mliekaren vstupnu kontrolu mlieka?

Mliekareri robi vstupnu kontrolu na hygienickl nezdvadnost a kvalitu mlieka pri vstupe
surového kravského mlieka do mliekarne.

Kvalita surového kravského mlieka, ktoré méze byt pouzité na dalSie spracovanie pre
spotrebitelov, ako aj kvalita spracovaného mlieka a mlie¢nych vyrobkov, je dand legislativou
EU. Su stanovené fyzikalno-chemické, biologické a mikrobiologické vlastnosti mlieka.

V mliekarni sa denne pri preberani mlieka odoberie vzorka mlieka. Zvycajne sa stanovuje
obsah tuku, bielkovin, kyslost, teplota tuhnutia, rezidua antibiotik, $pecifickd hmotnost, pocet
somatickych buniek, celkovy pocet mikroorganizmov, merna hmotnost a pripadne i kvasna
skuska, sporulujuce anaerdby a pod.

Podrobnu analyzu mlieka a jeho kvalitativne zaradenie uskuto¢iuji nezavislé certifikované
centralne laboratéria.

Ziadne mlieko z chovov, ktoré su rizikové alebo sa v nich vyskytli pripady SLAK sa
NESPRACUVA. Toto mlieko sa znehodnocuje priamo na farme a dalej sa v spracovatelskom
retazci nedostane.

Mliekarne odoberaju mlieko vyluéne od overenych dodavatelov, ktori dodrziavaju vysoku
kvalitu chovov a starostlivosti o zvierata a uplatfiuju vsetky schvalené postupy veterinarnej
a kvalitativnej kontroly mlieka.

Ak bolo mlieko nadojené pred prejavmi symptémov ochorenia, mdze byt aj tak infikované?

Mlieko nadojené pred prejavmi symptédmov ochorenia by nemalo byt infikované, ale kazda
davka mlieka prechadza kontrolou a ndsledne pasterizaciou, ktora spolahlivo zneskodni
vsetky pripadné mikroorganizmy vratane virusu SLAK.

Pasterizacia je proces, pri ktorom sa mlieko kratkodobo zohrieva na vysoku teplotu - spravidla
sa pouziva zahriatie mlieka na teplotu minimalne 72°C pocas 15 sekund. Je to dlhorocny,
overeny proces spracovania mlieka, ktory umoznuje likvidaciu pripadnych skodlivych
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mikroorganizmov pri zachovani vyZivovych hodnét a benefitov mlieka. Vdaka pasterizacii je
tak mlieko bezpecné na konzumaciu.

Pri vyrobe a spracovani mlieka sa uplatfiuje systém vystopovatelnosti z farmy na stél a kazda
dodavka mlieka je vysledovatelna a kontrolovand, pricom v pripade akéhokolvek problému je
mozné konkrétnu $arzu mlieka v pripade potreby stiahnut z trhu.

Da sa zistit, kam smerovalo mlieko z farmy, kde neskér vypukla slintacka a krivacka?

Pri vyrobe a spracovani mlieka sa uplatiuje systém vystopovatelnosti z farmy na stol a teda
kazda dodavka mlieka je vysledovatelna a kontrolovana, pricom v pripade akéhokolvek
problému je mozné konkrétnu Sarzu mlieka v pripade potreby stiahnut z trhu.

Kto zodpoveda za zdravotni nezavadnost mlieka, ktoré ide do obchodnych retazcov?

Zodpovednost nesu chovatel, spracovatel (mliekarefi) a Statna veterinarna a potravinova
sprava (SVPS SR). Vietky stupne dodavatelského retazca st pod prisnym dohladom a
kontrolou.

Slovenské mlie¢ne vyrobky od slovenskych znaciek st vyrabané pod prisnou kontrolou SVPS
SR, ktora kontroluje cely proces od vyroby az po stol.

Ako prebieha kontrola mlieka predtym, nez sa dostane na pulty obchodov?

Mlieko sa testuje uzZ pri vykupe z farmy, nasledne prechadza laboratérnymi analyzami v
mliekarni a kontrolou hygieny pri spracovani a baleni. Kazda Sarza je evidovana a
dohladatelna.

Spotrebitel'ské otazky
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Je konzumacia mlieka a mlie¢nych vyrobkov bezpecna?

Konzumadcia mlieka a mlie€nych vyrobkov je bezpe¢nd. Konzumné mlieko aj mlie¢ne vyrobky
sa vyrabaju z pasterizovaného mlieka. Pasterizacia je zahriatie mlieka pri vysokej teplote po
velmi kratky cas, t.j. mlieko sa zahreje aZ na teplotu 72,5 °C, cely tento proces trva velmi
kratko, iba 20 sekind. Potom je mlieko zdravotne neskodné a zaroven sa v iom zachovaju
vsSetky vyZivné latky. Viac tu: https://www.slovenskemlieko.sk/o-mlieku/ako-sa-mlieko-
spracovava

Co sa stane, ak skonzumujem mlieko z infikovaného zvierata?

Surové mlieko od kravy, ovce ¢i kozy v akutnej faze nakazy byva zrazené a chutovo nevhodné
na konzumaciu. Cize je lahko identifikovatelné.

V kazdom pripade sa odporuéa konzumovat len vyrobky, ktoré presli pasteriziciou, resp.
tepelnou Upravou (varom). Tepelna Uprava mlieka nici virus a zabezpecuje bezpeénost
potravin.

Ako mam rozoznat, &i je vyrobok bezpeény?


https://www.slovenskemlieko.sk/o-mlieku/ako-sa-mlieko-spracovava
https://www.slovenskemlieko.sk/o-mlieku/ako-sa-mlieko-spracovava
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Vsetky mliecne vyrobky, ktoré vyrobili slovenské mliekarne a ktoré su v predaji v obchodoch
a obchodnych retazcoch su zdravotne nezavadné a bezpecné na konzumaciu.

Zakladnou garanciou bezpeénosti a kvality je oznacenie SK OVAL, umiestnené na obaloch
mlieka a mlie¢nych vyrobkov. Skratka SK je zarukou, Ze vyrobok pochadza z overenych

a schvdlenych slovenskych mliekarni, ktoré zaroven prechadzaju prisnymi kontrolami kvality
a bezpecnosti.

Kazda mliekareft ma svoje unikatne schvalovacie &islo, ktoré jej udeluje Statna veterinarna a
potravinova sprava Slovenskej republiky a ktoré musi na svojich vyrobkoch v oval kéde

uvadzat. Ich zoznam najdete tu: https://www.slovenskemlieko.sk/o-mlieku/schvalovacie-cisla-

prevadzkarni-na-spracovanie-suroveho-mlieka-na-mliecne-vyrobky

Mam prestat v obchode kupovat éerstvé mlieko a kupovat len trvanlivé?

Vsetky mliecne vyrobky, ktoré sa nachadzaju na pultoch slovenskych obchodov (Cerstvé,
s prediZenou trvanlivostou, & UHT produkty) st zdravotne bezpeéné a presli procesom
pasterizacie. Rozdiel je v teplote pasterizacie, pricom vyssia teplota zabezpecuje dlhsiu
trvanlivost produktov. V kazdom pripade je vsak isté, Ze neobsahuju Ziadne skodlivé
mikroorganizmy.

Je potrebné mlieko z obchodu prevarat?

Kazdé mlieko predavané v obchodoch preslo tepelnym spracovanim - pasterizaciou, je
bezpecné na konzumaciu, a teda nie je potrebné ho prevarit. Prevarit mlieko je nevyhnutné
v pripade, Ze bolo kupené ako surové mlieko, nepasterizované, napr. v mlie€nom automate.
Odporucanie je vsak v aktudlnej situdcii sa takémuto mlieku vyhnut.
https://www.slovenskemlieko.sk/o-mlieku/ako-sa-mlieko-spracovava

Méze byt mlieko zo zahranicia bezpeénejsie ako to slovenské?

Legislativa pre mlieko a mlie¢ne vyrobky plati pre vietky krajiny EU rovnako a garantuje
bezpecnost a kvalitu produktov. Slovenské predpisy pre potravinarske vyrobky su vsak
prisnejSie nez v inych krajinach. Napriek aktualnemu riziku infekcie SLAK si tak slovenské
vyrobky zachovavaju vysoku mieru bezpecnosti a nadstandardnej kvality. Riziku nakazy pritom
aktualne Celia vsetky eurdpske krajiny bez rozdielu.

Méze mlieko z dévodu nakazy vyrazne zdrazit?

Vyskyt SLAK na Slovensku je bezpochyby velkou tragédiou pre zasiahnuté farmy a zaroven
velkou hrozbou a vyzvou pre vsetkych farmarov (nielen) na Slovensku. Je preto potrebné
spojit svoje sily a urobit vSetko preto, aby sme zastavili Sirenie virusu. V stc¢asnosti sa vypadky
produkcie mlieka pohybuju v rozsahu okolo 7 % slovenskej produkcie mlieka.

Je moiné, ze pride k vypadkom mlieka na trhu, je potrebné sa pre istotu predzasobit?


https://www.slovenskemlieko.sk/o-mlieku/ako-sa-mlieko-spracovava
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Na Slovensku je aktualne dostatok mlieka a mlieénych vyrobkov na pultoch obchodov, nie je
dévod sa predzasobovat.

Na Slovensku sa vyprodukuje viac ako 800 milidnov litrov mlieka ro¢ne. Aktudlny vypadok
predstavuje priblizne 7 %, ¢o by bolo zvladnutelné, pokial ned6jde k dalsim vyznamnejsim
vypadkom. Pokial sa podari zastavit Sirenie nakazy a SLAK nezasiahne dalSie chovy, nie je
dévod na obavu z vypadkov predaja slovenského mlieka v obchodoch.

Navyse uréité mnozstvo mlieka sa v pripade potreby da kompenzovat pozastavenim vyvozu,
ktory sa aktualne pohybuje na Urovni 7 percent produkcie mlieka. Takéto rozhodnutie je v
kompetencii MP SR v pripade akitneho nedostatku mlieka pre potreby slovenskych
spotrebitelov.

Spracovanie a distribucia mlieka nadalej funguje v kontrolovanom a bezpe¢nom rezime.
Opatrenia na farmach a v mliekarnach zabezpecuju plynulé zdsobovanie bez ohrozenia kvality
vdaka pasterizacii vyrobkov.

Budu sa z predaja stahovat nejaké vyrobky?

Mlie¢ne vyrobky, ktoré su v predaji, su bezpecné, pretoze pochadzaju z pasterizovaného
mlieka. Pasterizacia je proces, ktory spolahlivo zneskodnuje mikroorganizmy a zabezpecuje
zdravotnu bezpecénost produktov. Nie je dovod na stahovanie vyrobkov z trhu.

Je bezpeéné nakupovat mlieko a mlieéne vyrobky na trhoch, z dvora alebo od malych
farmarov?

Pri nakupe z malych fariem, z dvora alebo trhov je dolezité mat déveryhodnu informaciu, ako
bolo mlieko spracované. Informujte sa o sposobe spracovania u vyrobcu, pripadne si
vyziadajte potrebné certifikaty o pasterizacii. Pokial si mlieko alebo mliec¢ny vyrobok
ponukané malou farmou alebo z dvora vyrobené z pasterizovaného mlieka - pasterizovaného
kravského, ovcieho, kozieho mlieka — nie je dovod na obavu, je bezpecné na konzumaciu. Ak
je ale mlieko alebo mlie¢ny vyrobok vyrobeny zo surového mlieka, musi byt na jeho obale
uvedené upozornenie, 7e je to vyrobok z NEPASTERIZOVANEHO alebo z tepelne neo3etreného
mlieka. Ak si nie ste isti, ¢i produkt presiel pasterizaciou, je vhodné, aby ste mlie¢ne vyrobky
konzumovali aZ po ich tepelnej Uprave.

Je bezpecéné navstevovat farmy? Napriklad kvéli kipe mlieénych vyrobkov?

Aktudlne plati zakaz vstupu nepovolanych oséb na farmy na zdklade mimoriadneho
nudzového opatrenia vydaného SVPS SR.

Vstupovat mozno do obchodu na farme, ktory je oddeleny od farmy a teda tam, kde to SVPS
SR povolila.

Je bezpeéné chodit do prirody na pasienky, kde sa pasie hovidzi dobytok?

Prenos na ¢loveka je mimoriadne zriedkavy a v beZznom Zivote prakticky nemozny, avsak
¢lovek méze dany virus preniest na topanke, na kolesach bicykla, na kolesach auta alebo inym
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spbsobom. Preto je dblezité obmedzit pohyb v okoli fariem a pasienkov, kde sa nachadza
hovédzi dobytok. Zodpovedny musi byt kazdy ¢lovek. Iba spolo¢nymi silami mbzeme zabranit
Sireniu virusu SLAK.

Ako mézeme podporit slovenskych prvovyrobcov a spracovatelov mlieka?

Siahajme po slovenskych mlieénych vyrobkoch, si BEZPECNE. Pri nakupe mlieka a mlie¢nych
vyrobkov by mal spotrebitel brat do Gvahy aj ich pdvod, ktorého garanciou je SK OVAL na
obale mlie¢neho vyrobku. Pismena SK v ovdlnom oznaceni garantuju mlieko a mliecne
vyrobky vyrobené na Slovensku, t.j. v slovenskych mliekarfiach, ktoré garantuju ich
bezpe&nost a kvalitu. Lojalitou k slovenskym mlie¢nym vyrobkom oznagenych SK OVALOM
spotrebitel podporuje aj zamestnanost, ekonomiku, Zivotné prostredie — mensiu uhlikovd
stopu, tradicie slovenskej prvovyroby a spracovania mlieka ale najma svoje zdravie.



