Docka sa nealkoholické vino legislativy?

Od minulého roku sa vinohradnictvo a vindrstvo v Eurdpskej unii nachadza v krize. DlIhodobym
trendom, ktory ovplyvnuje eurdpske vinarstvo, je znizenie spotreby alkoholickych napojov
a konkrétne aj vina. Ako sa s tym vysporiadat?

O cCo ide

Jednym z krokov Eurépskej unie je nova legislativa, ktora hovori o problematike zavadzania
nealkoholického a nizko alkoholického vina. Oficidlne schvalenie takychto vin je uz na spadnutie.
Vinari o¢akavaju schvalenie novej legislativy pocCas tohtoroéného oktébra. Podla Zvazu
vinohradnikov a vinarov Slovenska (¢len Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory)
nealkoholické vino na Slovensku oficialne neexistuje. Na trhu su rozne nealkoholické alebo nizko
alkoholické mieSané néapoje, kde sa pouziva aj vino. Doteraz to ale nebolo legislativne oSetrené. Hned
po spominanom oktdbrovom legislativnom schvaleni bude mozné takéto vino umiestiovat na trh

v ramci celej Europy.

Vyroba nealkoholického vina sa uskutocnuje pri dodrzani Specidlnych podmienok vratane poziadavky
na anulovanie alkoholu, na odalkoholizaciu a stanovenia maximalneho mnozstva alkoholu v nealko
vine. Ako taktto zmenu a presné stanovenie podmienok vnimajd nasi vinari? Su pripraveni na vyrobu
nealkoholickych vin? , Hlavne starsSia generacia vinarov trend nealkoholickych vin vnima zatial velmi
negativne. Vzdy chceli a chcu robit klasické vino. Pozitivne ale hodnotia, Ze bezne sa u nas
konzumoval vinny strik, Ze sa v lete pridavala do vina nejaka soda a bol to velmi prijemny napoj.
Nové trendy si vyzaduje nova generdcia, ktora chce iny zivotny Styl. Mladi ludia si chct vychutnat aj
vino, ale vyzaduju menej alkoholické alebo az tplne nizkoalkoholické. Porovnavame to s vyrobou
piva, kde to tiez pred rokmi bola téma, o ktorej nechcel nikto hovorit. Dnes pivari valcuju trhy s
takzvanymi radlermi. Myslim si, Ze toto sa stane aj v budicnosti medzi vinami, Ze Cast vina sa bude
predavat ako nealkoholicky produkt alebo minimalne nizko alkoholicky s niz§im obsahom alkoholu,“
domnieva sa Jaroslava Kanuchova Patkova, vykonna riaditelka Zvazu vinohradnikov a vinarov
Slovenska.
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Technologia vyroby

Na vyrobu nealkoholického vina existuju dve technologie. Prva je tzv. vakuova odparka, pri ktorej
dochdadza k odparovaniu alkoholu z vina pod urcitou teplotou. Druhé technoldgia je na baze
reverznej osmozy, kedy sa cez membranu odstrani alkohol. Podla Jaroslavy Kanuchovej Patkovej sa
procesy odkalkoholizécie vina priebezne testuju a skusaju. Niektoré slovenské firmy maju postupy uz
zavedené. ,Najvacsi problém je, ¢i ten napoj bude alebo nebude chutit. A to je prave to, o com sa
teraz diskutuje aZ na trovni Eurépskej inie. Ci bude moZné pouZit napriklad hroznovy must na
upravu produktu. Pretoze samotny napoj, ¢isto iba oddestilovany alebo odalkoholizovany, zatial az
taky velmi pitny a chutny nie je. Uspechy majii minimalne $umivé vina, kde st uz vyrobcovia popredu
a napriklad Sumivé vino v nealko verzii vedia velmi dobre pripravit. Pri beznych tichych vinach tam
zatial nie sme. Skusenosti aj z ostatnych krajin hovoria, Ze je potrebné na Gpravu nealko vin pridat
minimalne zdkladny produkt - hroznovy must,” vysvetluje Jaroslava Kanuchova Péatkova.

Skusenosti z inych krajin

Nealkoholické vino alebo vino s nizkym obsahom alkoholu uZ pripravuji v Taliansku ¢i Spanielsku.
Okamzite po tom, ako sa schvali legislativny proces, nas podla Zvazu vinohradnikov a vinarov
Slovenska vinarske krajiny zavalia svojimi nealko produktami. ,My musime byt ti, ktori sleduju
trendy. Aj naSi niektori vinari uz st na bliziace sa zmeny pripraveni. Otazka ale je, ¢i aj spotrebitel
akceptuje novy produkt a ¢i sa mu bude pacit,” uzatvara $éfka zvazu Jaroslava Kanuchova Patkova.



