Aj v predaji a konzumacii vina potrebujeme viac podporovat
lokalpatriotizmus

Vinice obisli jarné mrazy. Zasiahnutia boli ojedinelé, sezéna sa ukazuje byt standardnd, Co sa tyka
kvality na vynimocnej irovni. V prvojunovej relacii Nase potraviny (TV TA3) Zvaz vinohradnikov a
vinarov SR prezradil viac aj o 1. ro¢niku sttaze Ambasador slovenskych vin, ktorou chce podporit
predaj slovenskych vin v hoteloch a restauraciach na Slovensku.

Slovenski vindri Celia rastucim ndkladom, zmenam pocasia aj dovozu lacnej konkurencie zo
zahranicCia. ,Jednym z problémov, ktoré trdpia vindrov a vinohradnikov na Slovensku je nizke
zastupenie v ponuke vinnych kariet v hoteloch a restaurdcidch u nds na Slovensku. Velakrdt k ndm
pridu zahranicni turisti a hovoria, Ze nevedia ndjst slovenské vino, ze im vsade pontikaju skor
zahranicné ako tie slovenské. Aj to bol jeden z dévodov, preco Zvdiz vinohradnikov a vindrov
Slovenska rozbehol sutaz Ambasddor slovenskych vin. Je za nami 1.rocnik, oslovili sme slovenskych
someliérov, ktori pontikajii vino v restaurdcii. Chceli sme od nich spdtnt vdzbu, ¢o im chyba

o slovenskych vinach a vinohradoch a co by ich motivovalo a podporilo v tom, aby pontikali slovenské
vino ako prvi volbu. Chceme, aby someliéri ponukli akéhokolvek slovenského vindra ako prvu volnu
pre zdkaznika,” informuje Jaroslava Kachunova Patkova, vykonna riaditelka Zvazu vinohradnikov

a vinarov SR.

Do projektu Ambasador slovenskych vin sa prihlasilo 46 someliérov a Zvaz vinohradnikov a vinarov
SR bol velmi milo prekvapeny ucastou aj zaujmom. V tejto aktivite chce zvaz pokracovat aj buduci
rok. Sutaz Ambasador slovenskych vin otvorila diskusiu aj s Asociaciou hotelov a restauracii, ktorych
tato téma tiez zaujala.

LZucastnili sme sa uz prvych rokovani s Asocidciou hotelov a restaurdcii, aj v spoluprdci so Slovakia
Travel a Ministerstvom cestovného ruchu SR, rokovali sme o tom, ako by sme mohli pontukat
slovenské vina. Aktudlne naberd vyznam pdrovanie ponuky s vinom. To znamend, Ze sezénne ponuky



so Specialitami sa daju krdsne kombinovat. Bolo by zaujimavé, keby sa sezéna prispdsobila k tomu,
co pontkaju hotely. Napriklad, ked' je sezdéna spargle, vieme k tomu pontknut krdsne, lahké, svieze,
biele vina, irsaje ¢i muskdty. Keby sa sezona prispésobila tomu, co pontkaju aj hotely, k lokdlnym
produktom a menu, vieme pontknut aj my lokdlne vina,” vysvetluje Jaroslava Kachunova Patkova.

Slovenské vina sa Coraz viac presadzuju aj vo svete, nielen vdaka tradicnym odroddam ako su rizling
vlassky ¢i frankovka modrad, ale aj vdaka novym vyslachtenym odrodam, ako je Devin ¢i Dunaj. Tie
vznikli prave na Slovensku a stavaju sa nasim vinnym podpisom.

»Velkym trendom vo vinach, ktoré vyhladdvaju slovenski aj zahrani¢ni ndvstevnici, st Specifické
odrody novoslachtence - na Slovensku mame Devin, Dunaj, Rimava, Vdh, jednoducho vina, ktoré
nikde inde na svete nendjdete. Tieto odrody boli vyslachtené vyhradne pre Slovensko na nase
klimatické podmienky. Ttrvalo, kym sme ich vysadili, kym sme sa s nimi naucili pracovat, ale dnes
dosahuju uzasné vysledky, st ocenované aj na medzindrodnych vystavdch.”

Registrovanych vinarstiev je na Slovensku 888. Ro¢néa ponuka vin roznych druhov je okolo 8 000 vin.
Aktudlne idd do popredia teroare. Na Slovensku mame 23 jedinecnych teroar a kazdy vyrobca
vyraba jedinec¢né vina.

Az 90% vin sa vyrabaji na Slovensku v navyssej kategorii podla kategorizacie Eurdpskej unie - a to
je vino s chrdnenym oznac¢enim povodu. To je velmi doleZité - nase vina teda spinaji podmienky, si
certifikované na kontrolnom ustave pred uvedenim na trh. Vino tak prebehne kontrolou analytickou,
senzorickou a az potom sa uchdadza o priazen zékaznikov.

Cely rozhovor najdete v relacii Nase potraviny v archive Televizie TA3.
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