Ganache - spravny pomer , riedenie, Slahanie, ako napln,
poleva

Ganache je ¢okoladova hmota vyrobena len z 2 surovin: kvalitnej Cokolady a slahackovej smotany.
Moze sa pouzit ako poleva, napln, na truffles, do praliniek alebo do makrdniek. Je to glazira, poleva,
omacka alebo néapln do peciva, vyrobena z cokolady a smotany. Je tiez emulziou medzi roztopenou
tuhou ¢cokoladou, ktora sa vyraba z kakaového masla, tukovej fazy a prisadou na vodnej baze, ktorou
moze byt smotana, mlieko alebo ovocné dren.

Ako ju spravne vyrobit a na €o si treba davat pozor priblizila Jozefina Zaukolcova.
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