Coze je to patdesiatka

Strednd odborna Skola gastrondmie a sluzieb na Farského ulici v Bratislave si pripomina 50. vyrocie
od jej zaloZenia. Za toto obdobie Skola pripravila do profesného zivota mnozstvo Sikovnych Iudi aj pre
potravinéarsky sektor. Uctyhodné jubileum sme oslavili v spojitosti s praktickymi zavere¢nymi
skuskami, ktoré vdaka Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komore kvalitnejsie overia
znalosti Studenta.

Skola zacala svoju histériu pisat v $kolskom roku 1973/74, kedy vzniklo Odborné u¢iliste, n. p.
Bratislavsky masovy priemysel, v ktorom sa pripravovali ucni vyluéne v profesii masiar - idendr pre
chlapcov a udenarka pre dievcata. Novodoba histdria sa viaze na rok 1981, kedy po dohode
rozhodujucich subjektov v oblasti potravinarskeho priemyslu vzniklo Stredné odborné uciliste
potravinarske. Od roku 2001 je zriadovatelom Skoly Bratislavsky samospravny kraj. Sicasnu podobu
Strednej odbornej skoly gastronémie a hotelovych sluzieb nesie od roku 2014.

SPPK ma v historii skoly svoje miesto

Pocas oslavy 50. vyrocia od jej zalozenia si sic¢asny dlhoroc¢ny riaditel Jozef Hordk zaspominal na
rozne etapy v Zivote Skoly. ,Skola vekom nestarne, ale ¢erpd silu z tradicif a poznatkov, ktoré jej
zanechali pedagogovia a novi Ziaci ju robia stale mladou a neustdle sa rozvijajucou,” povedal jej



zakladatel a zrejme najdlhSie posobiaci riaditel Skoly na Slovensku Jozef Horak v prihovore.
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Do historie Skoly podla jeho slov nezmazatelne patri aj vztah k Slovenskej polnohospodarskej

a potravinarskej komore, vdaka ktorému sa dostali k vytizenému Centru odborného vzdelavania

a pripravy so zameranim na potravinarstvo. ,Na vyzvu z SPPK v roku 2013 som hned aktivne
reagoval a vdaka tomu sa ndm podarilo obhdjit projekt a nasledne ho dostat do takej podoby, aby sa
s nim stotoznilo aj zastupitelstvo Bratislavského samospravneho kraja. To nasledne prevzalo Stafetu
po stranke finanéného zabezpecenia tohto skutocne najvacsieho projektu v historii Skoly,“ vyzdvihol
obrovsky milnik Jozef Horak, ktory vedie skolu uz neuveritelnych 42 rokov.

Za 4 mil. eur sa podarilo zrekonstruovat totalne zdevastovany objekt na Harmincovej ulici v hlavnom
meste, ktory dnes vyzera vynikajico nielen zvonku, ale najmé zvnutra. Jeho technologické vybavenie
je na vysokej irovni. Ndjdeme tam najmodernejsie zariadenia, ktoré sa uz dnes naplno vyuzivaju

v odboroch pekar, cukrar. V priprave je uz aj masova vyroba rovnako s najSpickovejSou technoldgiou.
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Zaverecné skusky po novom

Oslavy 50. vyrocia spojila Skola s praktickou zaverecnou skuskou vo viacerych uc¢ebnych odboroch.
Hostia tak mali moznost ochutnat a naplno si overit zruc¢nosti Studentov. Vynikajuce jedlo, prijemna
obsluha a sladka bodka na zaver od buducich cukrarov potvrdili, ze Studenti na praxi nezahalali.

Prave v tomto Skolskom roku funguju stredné odborné skoly po prvy raz podla jednotnych zadani
zaverecnych skisok pre ucebné odbory so zameranim na potravinarstvo, polnohospodarstvo

a lesnictvo. Jednotné zadania sa pripravovali pod hlavickou SPPK. Doteraz skola vytvéarala zadania
sama a posielala ich na komoru na vyjadrenie. V predoslom obdobi sme v rdmci pracovnych skupin
s ucastou strednych odbornych $kol a zamestnavatelov vytvorili jednotné zadania, na zéklade
ktorych dnes Skola postupuje povinne. ,Prioritne islo o to, aby vSetci ziaci Studujtci v tychto
odboroch mali rovnaké zaverecné skusky. Takymto sposobom si nasledne vieme porovnat aj kvalitu
skol. Vidime, akym sposobom dokazu skoly svojich ziakov pocas Studia pripravit,” vysvetluje
Henrieta Vrablova z Odboru odborného vzdelavania a pripravy SPPK.



Vysledky hovoria za vsetko

Kvalitu vyu¢by SOS gastrondmie a hotelovych sluZieb dokonale reprezentuji préave jej Ziaci.
Naposledy sme ich totiz mohli vidiet v akcii poCas inauguracie nového prezidenta SR Petra
Pellegriniho. Z jeho Ust bolo na vykon studentov pocut len samu chvalu. Prajeme preto skole
mnozstvo vynikajicich absolventov, ktori jej a celému Slovenku budu nadalej robit dobré meno.



