Pracovna skupina o laboratorne kultivovanych tkanivach
imitujucich maso, 25. april 2023

Miesto stretnutia: COPA-COGECA, Rue de Treves 61, 1040 Brusel

Datum stretnutia: 25. aprila 2023

Ucastnik stretnutia: Konzorcium

Nazov aktivity: Pracovna skupina o laboratérne kultivovanych tkanivach imitujicich méso
Predsedal: Predsedal predseda pracovnej skupiny pre kvalitu Christian Jochum (AT).
Podrobny popis aktivity:

Prezentdcia Jeana-Frangoisa Hocquetta

Jean-Francgois Hocquette je vedecky pracovnik Franctizskeho narodného institutu pre
polnohospodarstvo, potraviny a zivotné prostredie (INRAE). Odbornej verejnosti predstavil ndzory na
nasledovné otazky:

Su laboratorne kultivované bunkové tkaniva imitujuce maso setrné k zivotnému
prostrediu?

V tejto suvislosti bolo zverejnenych niekolko studii, ktoré potvrdili vyrazne vyssiu spotrebu energie
pri vyrobe imitdcii v porovnani s produkciou hovadzieho alebo kuracieho masa.

St laboratorne kultivované bunkové tkaniva imitujice maso etické?

VSeobecne sa laboratérne tkaniva povazuju za etickejSie kvoli ochrane zvierat, ovsem urcité nezhody
pretrvavaju pri porovnani s extenzivnym sposobom chovu, ked pritomnost zvierat na pastvinach
zlepSuje kvalitu pody a biodiverzitu. Dolezitym etickym aspektom laboratornej kultivacie masa je aj
kontrola produkcie takychto potravin.

St laboratorne kultivované bunkové tkaniva imitujice maso zdravé?

Podla studie z roku 2020 nie st k dispozicii idaje pre nezavislé technologické, senzorické a nutricné
posudenie tychto produktov, ale tkaniva imitujice maso sa vyrazne liSia v nutri¢nych,
technologickych a senzorickych vlastnostiach (neobsahuji myoglobin, obsahuji malo Zeleza, to by sa
malo doplnovat v zaverecCnej faze procesu).

V najnovsej studii bolo porovnavané kuracie maso so svojou laboratdrnou imitéciou, vysledkom je
zistenie rovnakého obsahu bielkovin, imitacia obsahuje nizSie mnozstvo cholesterolu a nasytenych
tukov, ale obsahuje vyssi obsah sodika. Obsah vitaminov, mineralov a aminokyselin je porovnatelny,
ale nebola zatial vykonanad ziadna Studia stravitelnosti imitacie méasa v porovnani s klasickym méasom.



St laboratorne kultivované bunkové tkaniva imitujice maso bezpecné?

V novembri 2022 vykonal americky Urad pre kontrolu potravin a lie¢iv (FDA) prvé postudenie
bezpecnosti pred uvedenim na trh, produkt bol ohodnoteny ako bezpecny, ale aj tak je nevyhnutné
pokracovat v posudzovani bezpecnosti.

Hocquette uviedol, Ze mnohé rizika kultivovanych imitécif uz si zname a existuju aj v konvencnych
potravinach, odporucil zamerat sa na konkrétne materialy, vstupy, prisady a kultivacné zariadenia.

Su laboratorne kultivované bunkové tkaniva imitujice maso udrzatelné?

To zatial nie je mozné potvrdit vzhladom na to, Ze nie si zname vyzivové hodnoty. Vysoké naklady
naviac brania SirSiemu prijatiu u verejnosti.

Podla aktuélnej legislativy EU nie st laboratérne kultivované tkaniva povaZzované za novi potravinu.
K uvedeniu novej potraviny na trh je nevyhnutné posudit jej bezpec¢nost pre spotrebitela, dalej musi
byt spravne oznacena a pokial nahradza inu potravinu, nemoze byt nutricne menej hodnotna.

Prijimaju spotrebitelia laboratérne kultivované bunkové tkaniva imitujuce maso?

Z vyskumu plynie, Ze spotrebitelia zatial nedisponujui velkym povedomim o vyrobnej technoldgii,
maju obavy najma o bezpecnost, svoje zdravie a zivotné prostredie. Vacsina z nich nehodla platit
vysSiu cenu ako za klasické maso.

Na zaver Hocquette uviedol, Ze by bolo prilis zjednodusené ocakavat iba pozitivny potencial
produktov tohto typu, je potrebné zaviest vacsiu kontrolu a zachovat princip predbeZznej opatrnosti.
Dna 1. 9. 2023 sa v Lyone uskuto¢ni workshop Potraviny a krmivo pre budicnost pod zastitou
programu OECD pre Udrzatelné polnohospodarske a potravinové systémy.

Otazky a odpovede

Co sa tyka pouzitia antibiotik, informdcie zatial nie st dostatoéné, problém je aj s pouZivanim

nazvov, Studie su financované vacsinou zo sikromnych zdrojov a zavery nie su zverejnované. Produkt
bol zatial uvedeny na trh iba v Singapure, idaje o jeho prijati nie su k dispozicii. Laboratérne
kultivované imitacie pravdepodobne nebudu moct byt povazované za bio z dévodu znacného
mnozstva pridanych latok. Vyvoj technoldgii sa neda predvidat, niektoré technoldgie sa neosvedcili,
hoci za 10 rokov doslo k vyznamnému pokroku.

Prehlad pouzivanej terminologie

Dna 5. 4. 2023 organizacie FAO a WHO oficidlne predstavili nova publikaciu Food safety aspects of
cell-based food, ktord sumarizuje vysledky konzultécii odbornikov pod vedenim FAO ohladom
identifikacie rizik pre bezpecnost potravin. V publikacii boli posudzované pojmy: kultivované jedlo,
kultivovand potravina, kultivovand potravinova produkcie. Pojem kultivované jedlo sa ukazal ako



najmenej matuci, ale ziadny z pojmov nie je z vedeckého hladiska 100 % spravny.

Organizacia WHO stanovila nasledovné kritéria tykajuce sa vhodnej terminoldgie:

konzistentnd, presna a jasna pre spotrebitelov

- nepouzivat pojem méaso

oznacit alergény

nepouzivat hanlivé/poskodzujice terminy

- zapojit tretie strany do rozhodovani o terminoldgii
hodnotiace kritéria

Prehlad terminov, ktoré pouzivaju zastupcovia sektoru, vedecka komunita a média:
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Figuie 2b. Relative share of the various syncryms Figure 1. Relative share of the synonyms of “cell-based™ meat modifiers
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Diskusia a nasledné kroky

V aprili 2023 organizacia FAO zverejnila spravu Contribution of terrestrial animal source food to
healthy diets for improved nutrition and health outcomes (Prispevok potravy zo suchozemskych
zvierat k zdravej strave pre lepsSiu vyzivu a zdravotné vysledky), ktora zahrna 3 hlavné témy:
nutricné hodnoty stravy, ich Gc¢inok na zdravie a vyzivu v priebehu zivota, potravinova bezpecnost a
alimentarne choroby. Hlavné poznatky publikacie:

- strava zo suchozemskych zvierat obsahuje viac bielkovin nez iné druhy potravin

- obsahuje Specifické aminokyseliny a iné prvky (karnitin, kreatin, taurin, atd.) na rozdiel od
produktov rastlinného povodu

- obsahuje Zelezo, vapnik, cholin, zinok, selén, vitamin B12, a i.

- prijem tejto stravy méze mat velmi pozitivny vplyv na vyZzivu, zdravie a kognitivne funkcie

Sekretariat C-C pred majovou prezentdciou spravy z vlastnej iniciativy europoslankyne Emmy
Wiesnerovej (SE, Renew) zahdjil pripravu vlastnych poziénych dokumentov o rastlinnych a
laboratérne pestovanych imitaciach zivo¢isnych produktov. Cielom je vyjasnenie terminoldgie, prvy
dokument sa vztahuje k rastlinnym produktom a produktom vzniknutych procesom fermentéacie,
druhy dokument sa tyka laboratorne kultivovanych bunkovych tkaniv a zmiesanych produktov.
Diskusie o obidvoch dokumentoch su zdmerne vedené oddelene vzhladom k odlisnej faze vyvoja
produktov a ich zastipenia na trhoch. Pozicny dokument navrhuje aj opatrenia na podporu
produkcie bielkovin v EU.

Prinos aktivity pre polnohospodéarov v SR:

Prenos informdcii pre ¢lenov SPPK k danej problematike.

Vyplyvajuce tlohy pre SPPK:

Pre SPPK nevyplyvaju zo zasadania ziadne tlohy.



