Moj vystup na cukrovi homolu

Dusan Janicek. Niekdajsi podpredseda Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory,
predseda Unie potravinrov Slovenska ¢i ¢len Dozornej rady AZZZ SR. No najmé nestor slovenského
cukrovarnictva. Upisal sa mu na cely zivot a svoje uz davne rozhodnutie nepokracovat v snahe
o Studium mediciny, ale vymenit ho za vzdelavanie na Chemicko-technologickej fakulte Slovenskej
technickej univerzity v Bratislave nikdy neolutoval. NavySe, jeho zivotom ho laska k cukru
nesprevadzala len v rdmci jeho profesijnej drahy. Pocas Studia na vysokej skole si okrem lasky
k sacharidom totiZ nasiel aj svoju Zivotni lasku - spoluZiacku z kruzku Stefaniu. Spoloény Zivot
odstartovali v roku 1977 manzelstvom a spoloCnou pracou pre rovnakého zamestnavatela v Statnom
podniku Cukrovar a konzervaren v Slddkovicove. Doslova cukor na cely Zivot doma i v praci. Ani
dnes, uz ako aktivny déchodca, od cukru neboci. Sladi rdd, no s mierou a neprejedol sa ho ani
nahodou. A za vSetkym treba hladat deda...

S ceum we

prehliadka cukrovaru v Seredi s médiami

Pripomenutie si aktivnej a zasluznej profesijnej drahy Ing. DuSana JaniCka, ktory bol navyse v rokoch
2004 - 2018 podpredseda Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory, bol preto
impulzom k rozhovoru s nim.

- Staré zname ,jablko daleko od stromu nepada“ plati aj vo Vasom pripade, kedze vlastne
Vasu celozivotnu kariéru s bielym zlatom odstartoval Vas stary otec. Ako vyzeral teda
tento Vas cukrovy pribeh v samotnych pociatkoch?

Méj dedo Jozef Durica pracoval v §.p. Figaro Bratislava, takZe prirodzene pocas celého mdjho
detstva som pocuval jeho prihody a zazitky z prace v podniku. Povodne som chcel sice Studovat
medicinu, ale kedZe v tom case bol velky pretlak zaujemcov o studium na lekarskej fakulte, tak som



sa na medicinu nedostal. Nejako prirodzene a to aj vdaka podnetom z rodiny a od méjho starého otca
som si nasledne zvolil Chemicko-technologicku fakultu STU v Bratislave. Stidium som ukon¢il na
Katedre chémie a technologie sacharidov a potravin. Po promocii v roku 1977 som sa ozenil so
spoluziackou z kruzku so Stefaniou. Ako mladi absolventi a e$te k tomu aj mladomanzelia sme

v spolo¢nej drahe pokracovali aj v ramci nasho prvého zamestnania. Zacali sme pracovat v Statnom
podniku Cukrovar a konzervaren Stefana Majora Sladkovi¢ovo $.p., ja konkrétne ako prevadzkovy
technik cukrovaru, vedici zmeny a manzelka ako laborantka v konzervarni.

- Boli ste cerstvo po skonceni vysokej skoly a ako sa hovori - plny odhodlania zmenit svet.
Ako sa spatne po rokoch pozerate na Vase pracovné zaciatky v oblasti cukrovarnictva
v obdobi planovaného hospodarstva?

Narodné hospodarstvo fungovalo na principe planovaného hospodarstva. Ako Statny podnik sme
dostali rozpis tloh, ktoré sa museli plnit. Polnohospodéari dostali nadiktované, kolko majui dodat repy
do cukrovarov. Preto nikdy nebol vyraznejsi problém so surovinou, jednoducho vzdy sme ju mali
zabezpedent. Ceskoslovensko bolo v tom ¢ase cukrovarnicka velmoc, no stroje a zariadenia boli
zastarané. Jediné strojné zariadenie, ktoré sme mali a bolo zo zahrani¢nej vyroby, bola diftzia.
Vacsina strojov sa ¢asto kazila, popritom sa mnohé Cinnosti robili rucne, pracne a aj odhadom
fungovania procesov. Zaciatky boli tazké. S produkciou cukru sa nam ale darilo, cukor sa vyréabal, aj
ked od dnesnej kvality mal daleko, o com sved¢ia hlavné parametre vyprodukovaného cukru a aj jeho
vysledna zIt4 farba. SpoloCnost to ale vtedy neriesSila, pretoze verila mytu, ze zlty cukor je zdravsi,
pretoze neobsahuje vapno... uz vtedy sa zrodili ,zaru¢ené informécie“ o cukre...

Paradoxy tej doby podciarkovala aj skutocnost, ze lepsi hospodarsky vysledok sme dosiahli vtedy,
ked sme mali cukrovi repu nizSej cukornatosti, ako ked sme dosiahli vyssiu vyrobu cukru pri vyssej
cukornatosti. Dnes sa nad tym len pousmejem.




- Ako si spominate na dalSie historické milniky, ktoré sa vyznamne dotkli aj
cukrovarnickeho priemyslu a poznacili jeho dalSie smerovanie?

Pocas socializmu fungovalo na Slovensku 10 cukrovarov. Riadilo ich Generalne riaditelstvo Cukor -
cukrovinky so sidlom v Bratislave. Cukrovary dostavali v detailoch zadelené ulohy, kolko presne
maju vyrobit cukru, dodat cukru do cukrovinkarskych podnikov a aj distribucia cukru bola riadena

z centraly generalneho riaditelstva. Presné dispozicie, kde, kolko a ako sa prisne dodrziavali a
sledovali prakticky az do revolicie. Spominam si aj na zavazné nedostatky tohto obdobia: malo
ucinné c¢istiarne odpadovych vdd, nizka alebo ziadna ochrana ovzdusia. Cukrovary pouzivali uholné
kotolne, kde unikalo do ovzdusia vela emisii a aj filtracia vody cez ¢isticky odpadovych vod bola este
daleko od toho, ako pracuju dnes. Zaostavali sme aj Co sa tyka automatizacie vyroby. Cukrovarnicky
priemysel na Slovensku v tom obdobi postupne zaostaval a stracal na konkurencieschopnosti.
Vyvrcholilo to pocas revolucie v roku 1989, kedy sa Generalne riaditelstvo Cukor-cukrovinky zrusilo
a dostali sme sa priamo pod spravu rezortného ministerstva. Vznikli Statne akciové spoloc¢nosti,
uskutocnila sa kuponova privatizacia, kde si ob¢ania mohli nakupit akcie jednotlivych podnikov. Bola
to turbulentnda doba.

Od roku 1987 som si dal na par rokov od vyroby cukru prestavku. Vratil som sa spat na vysoku skolu,
kde som na Katedre chémie a technologie sacharidov a potravin CHTF STU v Bratislave posobil ako
asistent a ucitel az do roku 1989. Po revoltcii ma moji niekdajsi kolegovia zavolali spat do praxe

a zvolili ma za riaditela Statneho podniku Cukrovar a konzervaren Sladkovicovo. Spolu s niekolkymi
kolegami z vedenia podniku sme sa rozhodli pre privatizaciu podniku, a tak vznikol CUKOS s.r.o0.
Sladkovic¢ovo. V roku 1997 nas vsak prevzala ina spolo¢nost. Bola to velmi neprijemna doba, pretoze
pod taktovkou ludi blizkych HZDS sme museli odovzdat podnik inym ,podnikatelom”.

Samostatnou kapitolou v dalSich rokoch je vstup zahrani¢ného kapitalu, ozdravny proces
cukrovarnickeho priemyslu a spolu s nim aj rozsiahle investicie napriklad aj do ekologizacie a
efektivity vyroby. Nastupili sme na cestu postupného priblizovania sa Standardom vyspelych krajin.




. Ako hodnotite vstup Slovenska do EU a jeho dopad na vyvoj cukrovarnictva?

Hodnotim to velmi pozitivne, lebo po vstupe Slovenska do EU stéle platil trhovych poriadok s cukrom
a cukrovou repou a rovnako platili aj Standardné ceny cukrovej repy a cukru. Pre jednotlivé eurdpske
krajiny sa stanovili delegované kvoty, aké mnozstvo cukru méze dana krajina vyprodukovat. Nastal
urcity poriadok, aj ked ho sprevadzal silny boj o pridelenie ¢o najvyhodnejsich kvét. Na jesen v roku
2017 sa kvotovy rezim v Unii zrusil. Eurépska vyroba cukru poklesla z 19 mil. ton na 17 mil. ton.
Prirodzene tak museli byt zruSené niektoré cukrovary. Boli to turbulentné ¢asy aj vzhladom na to, ze
pestovatelia boli motivovani eurépskymi prostriedkami k tomu, aby skonc¢ili s pestovanim cukrovej
repy a aj samotné podniky dostavali kompenzacie, pokial zrusili vyrobu. V ramci Slovenska sa tymito
rozhodnutiami a kompenzaciami znizila vyroba cukru az o 73-tisic ton cukru.

. Podme presko¢it o par rokov a pozriet sa do budiicna. Co dalej, ¢o z Vasho pohladu treba
zmenit, zlepsit v ramci rozvoja cukrovarnictva?

Pozitivne hodnotim to, ako sa ndm za roky spoluprace podarilo vybudovat doveru medzi pestovatelmi
cukrovej repy a jej spracovatelmi. Spolupraca medzi Zvazom pestovatelov cukrovej repy Slovenska

a Slovenskym cukrovarnickym spolkom je na velmi dobrej Grovni. Vzdy sme sa snazili hladat
kompromisy a tym, Zze sa nam podarilo najst synergiu, tak sme vyrazne posunuli pestovanie cukrovej
repy a aj cukrovarnictva na Slovensku na slusnu a konkurencieschopnu troven.

Z pohladu budicnosti vidim riziké v rdmci debaty na péde EU o planovanom zékaze pouZivania
neonikotinoidov, prostriedkov na ochranu cukrovej repy. Vytvara sa dalsi vazny problém, s ktorym sa
vertikala cukor - cukrova repa bude musiet vysporiadat. Da sa ocakavat, Ze naklady na pestovanie
repy, pokial vstupi do platnosti tento zakaz, sa podstatne zvysia.

V ramci cukrovarnickeho priemyslu na Slovensku sme technicky a aj technologicky velmi dobre
pripraveni. Pomohli nam realizované vyzvy z eurépskych fondov, do ktorych sa oba podniky aj

v Trencianskej Teplej a aj v Seredi zapojili. Vyroba sa zmodernizovala, urobili sme velky posun aj
v oblasti ekoldgie a aj ekonomiky vyroby. Vyrazné inovacie sa urobili aj vo vztahu k Zivotnému
prostrediu. MdéZem preto smelo povedat, Ze sme v rdmci sektora vyroby cukru v EU
konkurencieschopni.

V buducnosti potrebuji oba podniky zapracovat este na zvac¢seni skladovacich kapacit. Prevazanie
komodity zo skladu do skladu je velmi nakladna zalezitost a bolo by dobré vybudovat v oboch
podnikoch velkokapacitné sila na cukor. Vzhladom na sortiment vyroby cukrovarov si myslim, ze
pokryvame vsetko, ¢o ludia potrebuju pre svoj zivot. Oba podniky pontkaju dostato¢ny sortiment a
v tomto sme na urovni vyspelych zapadnych Statov.

. AKko sa pozerate na vyzvy, ktoré stoja pred Uniou potravinarov Slovenska a Slovenskou
polnohospodarskou a potravinarskou komorou? Par rokov dozadu ste este aktivne
pracovali v ich vedeni. Energeticka kriza, vojna na Ukrajine, zelena vyroba potravin,
naklady na Iudsku pracu a celkovo vyrobné naklady, ale aj nutnost, aby samotna komora
bola vo vnutri sudrznejsia, silnejSia a aj aktivnejSia navonok. Ako vnimate z hladiska Vami
prezitého tieto aktualne a dobou vynutené ciele a témy?

Ja som velmi spokojny s tym, ako dnes komora funguje, aj ked ma mrzi, Zze na Slovensku netahame za
jeden povraz v ramci samospravnych organizacii a ze neméame len jednu velk komoru. Vedenie



SPPK robi maximum pre zlepSenie podnikatelského prostredia pre polnohospodarov aj potravinarov.
Len problém je v tom, Ze na pultoch obchodov je vzdy dostatok potravin, Co je na jednej strane

v poriadku, ale na strane druhej to dostatocne nemotivuje politickych lidrov nasej krajiny k tomu,
aby skutoc¢ne podnikli systémové kroky pre zlepSenie agropotravinarstva a jeho
konkurencieschopnosti na trhu v EU. A oc¢ividne to az tak niektorych kompetentnych a ani vladu
netrapi.

Co chyba komore? Asi politicka praca. Je skuto¢ne potrebné, aby sme mali zastipenie v parlamente,
aby tam boli ludia, ktori tému agropotravinarstva buda davat na st6l poslancom kazdy den.

O agropotravinarstve sa totiz vyraznejsie hovori len vtedy, ak vypukne nejaka kauza. A ta sa
nasledne scasti spolitizuje a uz sa nehladajui skutocne odborné rieSenia. Preto by sme mali v tomto
zmysle zapracovat viac aj na tom, aby zo samospravy vzisli aj buduci politicki lidri, aby doméace
agropotravindrstvo islo v kontexte s vyvojom v zapadnych krajinach.

- Co povazujete za Vase najlepsie profesijné rozhodnutie v Zivote?

Hoci som snival o medicine, myslim si, Ze ist Studovat na chemicko-technologicku fakultu bolo
spravne rozhodnutie. Upisat sa potravinam, angazZovanie sa v ramci komorovych zalezitosti ma
posunulo mentalne na vyssiu iroven. S pokorou vnimam svoje profesijné posobenie pozitivne, aj ked'
nie vzdy sa mi podarilo dosiahnut to, ¢o som chcel.

- Nedavno ste mi prezradili, Ze sa chystate splnit si eSte dalsi profesijny sen: vybudovat na
Slovensku muzeum cukru. Ako sa tento sen pretavuje do konkrétnej podoby?

Hoci som od 1. marca aktivnym dochodcom, chcem, aby sa na pohnuté ¢asy a historicky vyvoj
cukrovarnictva na Slovensku nezabudlo. Cukrovarnictvo tu na Slovensku bolo, a je to sucast nase;
vySe 200-rocCnej historie. Nesmieme zabudnut na to , ako sa tento zaujimavy pribeh vlastne zacal,



aky bol trend, aki ludia posobili v tomto odvetvi a aké boli ich osudy. Cukrovarnictvo je dolezita
sucast potravinarskeho priemyslu. V prvom rade by som chcel zalozit expoziciu cukrovarnickeho
priemyslu. Vytipovali sme lokalitu v Sladkovi¢ove a ja verim, ze v spolupraci s odbornikmi a ludmi
s cukrovarnickej a umeleckej brandze sa nam snad do 5-6 rokov podari tento zamer uspesne
dokoncit.

- Mate obrovské skusenosti, okolie Vas vnima ako rozhladeného, mudreho, pokojného
a pokorného cloveka. Co by ste odkazali mladym ludom, ktori sa pohravaju s myslienkou
zacat pracovat v agropotravinarstve?

Aby sa nicoho nebdli. Kazda prekazka sa da zdolat a je vzdy impulzom k nejakej zmene. Treba vzdy
hladiet dopredu, a aj zlé veci nas postuvaju. Mali by sme vzdy kracat dopredu, plnit si svoje ciele
a sny.

- Na otazka na odlahcenie - neda mi neformalne sa opytat: niektori ludia zbieraja rozne
artefakty z dovoleniek, niektori dokonca maja aj vlastné mini zbierky cukrovych baleni
z roznych krajin. Co Vy cukrové zbierate, tiez mate doma v polickach nazhromazdené
vzorky z cukrov z roznych svetovych kaviarni?

/smiech/ Cukor nezbieram, skér porovnavam v zahranici etikety, balenia, ceny cukru. Mam nejakud
zbierku cukrovych homoli, no nie na konzumaciu, ide skor o formu prezentov. Postupom casu, tym,
ze muzeum bude vznikat, sa mozu tieto exponaty stat sucastou vystavy. A spolu s nimi aj zaujimavé
informacie o tom, aké ritualy konzumacie cukru st zname vo svete.



- A na uplny zaver otazka, ked ste spomenuli cukrovii homolu. V Brazilii je jednou
z dominant Cukrova homola v Riu de Janiero. Co je Vasa osobna Zivotna cukrova homola?

Zavrsit svoje fungovanie tym, ze sa mi podari vytvorit mizeum cukru a Ze sa snad stane
pripomienkou toho, Ze to bol a je priemysel, kde pracovalo vela schopnych ludi, manazérov,
technikov, pracovnikov, ktori zasobovali obyvatelstvo touto sladkou potravinou nevyhnutou pre
ludsky zivot.



