Pracovna skupina pre kvalitu, 24. juna 2021

Aktualne informacie o revizii systému chranenych zemepisnych oznaceni (ZO)

Zemepisné oznacenia su aktudlne predmetom debat trialégu k novej SPP, sekretariat ich
vSeobecne hodnoti ako pozitivne. Tykaju sa konkrétne ¢lanku 105 o zmenach Specifikacie vyrobku
a novonavrhovaného c¢lanku 166a, tykajuceho sa dobrovolnej regulacie ponuky
polnohospodarskych produktov s chranenym oznacenim pévodu (CHOP) alebo chranenym
zemepisnym oznacenim (CHZO) okrem syra, vina a Sunky (st uz predmetom c¢lankov 150, 167
al72).

Komisia zahdjila aj reviziu systému ZO, legislativne navrhy by mali byt predlozené
v septembri/oktobri 2021, v roku 2022 bude prebiehat riadny legislativny postup. Sekretariat
upozornil, Ze pozicia C-C odmietajica doplnenie dalSich kritérii udrzatelnosti do ZO nebude
dlhodobo obhéjitelnd, preto budu potrebné silné argumenty, prip. sa bude treba pripravit na
prijatie niektorych kritérii.

Aktualne informacie o revizii obchodnych noriem

Komisia k revizii vyhlasila verejnu konzultaciu, ktora je otvorena do 31. 8. 2021. Prijatie novych
obchodnych noriem je naplanované na treti stvrtrok 2022. Navrh odpovede C-C bude vypracovany
do polovice jula a bude schvalovany pisomnou procedurou v skupine POCC/CCC.

Aktualne informacie tykajiuce sa revizie nariadenia 1169/2011: oznacovanie krajiny
povodu a nutricného oznacenia na prednej strane obalu

Témy oznacovania su sucastou iniciativy Komisie na lepSie poskytovanie informacii spotrebitelom
a su aj sucastou stratégie F2F. Parlament eSte stale neprijal k stratégii poziciu. Dna 23. 12. 2020
zverejnila Komisia plan revizie pravidiel EU tykajicich sa informécii poskytovanych
spotrebitelom, aktudlne pripravuje verejnui konzultaciu, ktora by mala byt zverejnena na konci
roka.

Oznacovanie krajiny povodu: Komisia zvazuje zavedenie povinného harmonizovaného oznacCovania
krajiny povodu pre mlieko a mlieko pouzité ako zlozku v mliecnych vyrobkoch, maso pouzité ako
zlozku, kréliCie a zverinové maso, ryzu, tvrdd pSenicu pouzitu v cestovinach, zemiaky a paradajky
pouzité v niektorych paradajkovych vyrobkoch. C-C zatial podporuje zavedenie povinného
oznacovania na urovni EU/mimo EU, pri¢om jednotlivé odvetvové pracovné skupiny mozu
rozhodnut o vySSej urovni pre svoje relevantné produkty.

Nutri¢né oznacovanie: C-C aktivne prispieva do debat o oznacovani nutricnych hodnot, Komisia
v pociatoénom posudeni dopadov zvazuje 4 existujuce typy Stitkov: numericky, farebne rozliseny,
potvrdzujuce logo kltcovej dierky a stupnicu hodnét NutriScore. C-C intenzivne vystupuje proti
NutriScore, ale prave tento systém podporilo listom viac nez 270 vedcov, preto je otazkou, ¢i by
C-C nemali urobit to isté.



Prezentacia a vymena nazorov na prijatie pozicie tykajucej sa vyvoja novych druhov
potravin, ako je ,laboratéorne pestované maso” a ,rastlinna nahrada“

Tento bod prezentoval FR (INRAE) zastupca. (Prezentécia je priloZzena k zapisu v ¢eskom jazyku.)

Zastupca INRAE na tvod referoval o aktualnych vyzvach zivoCiSnej vyroby, preto sa do vyvoja
laboratérne pestovaného masa investuju miliardy eur. Prva krajina, ktora predaj takéhoto masa
umoznila, je Singapur. Zastupca dalej prezentoval sp6sob vyroby laboratéorneho masa - zacina sa
odberom vzoriek 2 roznych svalovych buniek zvierata, ktoré s nasledne mnozené v Petriho
miskéch az do vzniku svalovych vldkien alebo zmesi svalovych buniek, ku ktorym sa pridavaju
chybajice zlucCeniny. Na produkciu laboratérneho masa treba pouzivat hormoény (vratane
syntetickych), vyroba ktorych je v EU zatial zakdzana. Ako médium na laboratérny rast buniek
masa sa v Singapure pouziva fetdlne hovadzie sérum (FBS), ktorého odber z plodu porazenej
kravy vyvolava etické otdzky. Otdzkou je aj ochota spotrebitelov konzumovat umelo vyrobené
maso. Podla prieskumu INREA viac nez polovica opytanych nema zaujem toto méaso konzumovat
pravidelne, tretina uviedla, ze s jeho konzumdciou v masovych vyrobkoch nema problém, tretina
je ochotna si ho pripravovat doma alebo ho konzumovat v re§taurdciach. Co sa tyka cien, iba 8,9
% opytanych by bolo ochotnych zaplatit vys$sSiu cenu, 36,2 % by pozadovalo cenu nizsiu ako
u klasického masa, 25,3 % dokonca ovela nizSiu cenu. Za problém oznacil zastupca INRAE
nedostatok vedeckych studii a velmi komplikované porovnavanie uhlikovej stopy alebo iné
porovnanie zdkladnych doélezitych aspektov s klasickym méasom.

V diskusii zastupca INRAE potvrdil, Ze laboratérne je mozné pestovat vSetky druhy masa a hoci sa
niektori zdstupcovia (napr. PL) brénia nazvu ,méaso”, pojem ,laboratérne maso” je uz vzité, hoci
diskutabilné.

Sekretariat C-C dalej prezentoval svoju poziciu k laboratérne pestovanému masu a k rastlinnym
nahraddm: Ndhrady mésa vyvoldvaji mnoho problémov, napr. métenie spotrebitelov alebo
ohrozenie kultirneho dedi¢stva EU. Produkcia rastlinnych ndhrad méZe pre polnohospodarov
predstavovat zaujimavu prilezitost, rizikom je vSak nizky vynos a benefity. V tomto smere je
potrebny dalsi technologicky vyvoj a problém s oznaCovanim takychto vyrobkov. Laboratérne
pestované maso predstavuje pre polnohospodarov uplne nevyuzitelnd kategoriu, ktora naopak,
zvySuje riziko monopolizacie trhu velkymi spolocnostami. Hoci proces schvalenia takéhoto masa
pre trh EU bude este dlhy, podla sekretaridtu C-C je potrebny velmi intenzivny lobbing
polnohospodérskych organizacii, aby sa podarilo zabranit schvaleniu pouzitia laboratérneho masa
ako novej potraviny. Je nevyhnutné ndjst spravne nazvy na oznacovanie masa pochadzajuceho
z laboratéria a rastlinnych ndhrad, aby bolo mozné zretelne oddelit laboratérne
bielkoviny/rastlinné bielkoviny/zivo¢isSne bielkoviny. C-C k tomu pripravia vlastné stanovisko,
ktoré bude musiet zohladnit budtci vyvoj v oblasti alternativnych bielkovin. Treba zahdjit aj
komunikac¢nu kampan, kedze pocas debat v Eurépskom parlamente pri rokovaniach o SPP 2020+
boli, bohuzial, ndvrhy o odmietnuti pouzivania rovnakych terminov pre maso a ich rastlinné
nahrady, odmietnuté.



