5 dovodov, preco si kupovat slovensku zeleninu. Poznate
vsSetky?

Zelenina, ktoru si donesieme z obchodu, moze chutit a vonat rovnako dobre ako ta, ktoru si
odtrhneme v zdhrade. Lenze iba v pripade, ak bude dostatoc¢ne zrela a nebude k nam cestovat stovky
az tisice kilometrov. To dokaze splnit len lokalna plodina.

»Spotreba zeleniny vratane zahrani¢nej ma na Slovensku stupajicu tendenciu. V roku 2018 vzrastla
oproti roku 2008 o 6,5 kilogramu na obyvatela, Co predstavuje zvySenie spotreby o 6,46 percenta,“
hovori Jozef Sumichrast, riaditel Zvazu zeleninarov a zemiakarov Slovenska, ktory je ¢lenom
Slovenskej polnohospodérskej a potravinarskej komory.

V sucasnosti vSak nedokazeme vyprodukovat také mnozstvo zeleniny, aké spotrebujeme, preto je
dovoz zo zahrani¢ia nevyhnutny. Nedokazeme byt sebestacni ani v pestovani kazdého druhu
zeleniny.


http://www.sppk.sk

»Zeleninarstvo je typickym prikladom toho, ako si krajina nespravnymi rozhodnutiami, nedostatocne
cielenou podporou, chybajicim spracovatelskym priemyslom a vyraznymi dovozmi moze zlikvidovat v
minulosti sluSne prosperujuce odvetvie,” hovori hovorkyna Slovenskej polnohospodarskej a
potravinarskej komory Jana Holéciova.

Kym este v roku 1996 sme vedeli vypestovat 560-tisic ton zeleniny, o Sest rokov neskor klesla vyroba
slovenskej zeleniny na 363-tisic ton. V roku 2019 sme z nasich poli pozbierali uz len 126-tisic ton
zeleniny, pritom potencial vzhladom na nase podno-klimatické podmienky je v pestovani zeleniny
vyrazne Vacsi.

V oblastiach, kde to je mozné, sa preto oplati siahnut po domécej produkcii. Ma kvalitu, ktord by ste
u dovezenej zeleniny hladali marne.

Pokracovanie clanku zo série SME sebestacni si mozete precitat TU.


https://sebestacni.sme.sk/c/22638715/5-dovodov-preco-si-kupovat-slovensku-zeleninu.html

