Ako po celoplosnom testovani?

Zodpovedna priprava pred testovanim, minimalne problémy po nom. Polnohospodari a potravinari
mali uz pred celoplosnym testovanim pripravené viaceré scenare, ktoré mali zabezpecit plynult
vyrobu potravin aj napriek moznému vacsiemu vypadku zamestnancov.

Realita je dnes taka, Ze k ziadnym masivnym problémom v agropotravinarstve nedoslo
a polnohospodari a potravinari vedia zabezpecit chod svojich potravinarskych firiem
a polnohospodarskych podnikov bez vyraznejsich problémov.

Pokial boli niektori zamestnanci pozitivni, tak ostali automaticky doma. Ich vypadok v préaci nahradili
firmy do¢asnym presunom zamestnancov z inych pracovnych pozicii. Z dnesného prieskumu
Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory vyplyva, Ze bez vyraznejsich problémov
fungujt napriklad hydinari, producenti cukru, chovatelia dojnic, pekari. ,Nasi pekdri sa pre istotu
pripravili aj na vdcsie vypadky zamestnancov. Dnes odhadli, Ze do prdce pre karanténu nenasttpilo
cca. 1,5% ludi. Toto mnozstvo vedia bez problémov nahradit, aj nadalej tak chlieb a pecivo vyrabame
bez obmedzeni a plynulo”, informuje predsednicka Slovenského zvazu pekarov, cukrarov

a cestovinarov Tatiana Lopuchova /zvaz je ¢lenom Slovenskej polnohospodarskej a potravinarske;j
komoryy/.



Regionélna polnohospodarska a potravinarska komora v Humennom informovala, Ze vo vacsine
podnikov nedoslo k vdZznym obmedzeniam. Pozitivnych pracovnikov v zivociSnej vyrobe nahradili ich
kolegovia z rastlinnej vyroby. Presun sice spomali priebeh polnych prac, ale zabezpecenie Zivocisnej
vyroby je prvoradé a neodkladné.



