Vymizne sladovnicky jacmen zo slovenskych poli?

Slovensko je sladovnickou velmocou - zo sladovnickeho ja¢mena vyrabame kvalitny slad, o ktory
maju pivovary Siroko-daleko velky zaujem. V roku 2019 sme boli Siestym najvyznamnejSim
exportérom sladu v Eurépe. Nas sladovnicky priemysel je prikladom odvetvia potravinarstva, ktoré je
schopné obstat v zahrani¢nej konkurencii, robit dobré meno Slovensku a pritom zlepsovat dlhodobo
negativnu obchodnt bilanciu nasho agropotravinarskeho sektora.

Hoci zdujem nasSich sladovni o slovensky sladovnicky jacmen rastie, na Slovensku sa ho pestuje stale
menej. Za poslednych 10 rokov osevné plochy klesli o polovicu.

Slovensky slad je ziadany v zahranici

Zvysit zaujem slovenskych polnohospodarov o pestovanie jarnych odrod sladovnickeho jacmena je
dlhodobo cielom Slovenského zdruzenia vyrobcov piva a sladu. Na Slovensku mame sedem sladovni,
ktoré spracovavaju sladovnicky jacmen na slad. V roku 2018 prekrocila celkova vyroba sladu troven
290 000 ton, Co je doteraz najviac za poslednych desat rokov. Z celkového mnozstva sladu
vyrobeného na Slovensku potrebujui nase pivovary priblizne jednu patinu. ZvySok sa predava
pivovarom do zahranicia.

Pivovarnictvo a sladovnictvo su jednymi z méla odvetvi, ktoré nakupuju vacsinu svojich vstupov od
slovenskych dodavatelov. V pripade sladovnictva ide o 88% vstupov a viac nez 70% z toho tvoria
néklady za sladovnicky jacmen; v pripade pivovarnictva je to az 95% vstupov. Vdaka tomu mozno nas
slad a nasSe pivo oznacit ako slovenské potraviny. Prioritou slovenskych sladovni je nakupovat
kvalitny sladovnicky jaémen najma od slovenskych pestovatelov.



Nedostatok sladovnickeho jaCmena

,Vzhladom na vyrazny pokles vymery osevnych pléch jacmena jarného a skutocnost, Ze priblizne len
40% urody jacmena jarného dosiahne sladovnicku kvalitu, chyba slovenskym sladovniam kazdy rok
50 000 - 100 000 ton sladovnickeho jacmeria, ktory musia dovdzat zo zahranicia,” hovori Tomas
Sevéik, viceprezident Slovenského zdruZenia vyrobcov piva a sladu. Pre zachovanie
konkurencieschopnosti slovenskych sladovni na svetovych trhoch je potrebné posilnit pestovanie
jaCmena jarného na Slovensku.

,Z dévodu klimatickej zmeny, ktorej désledkom je aj nedostatok rovnomernej viahy v péde, sa
slachtitelia, pestovatelia a spracovatelia snazia ndjst rieSenia aj v novych odroddch a formdch
sladovnickeho jacmena ci novych agrotechnickych postupoch. V poslednych rokoch sa v ramci tejto
spoluprdce napriklad uspesne testuje vysievanie jacmena jarného na jeser v juznych regiénoch
Slovenska. Tieto vysledky a skiisenosti vzdjomne zdielame a aj takymto spésob sa snazime zvysit
zdujem o pestovanie sladovnickeho jacmena na Slovensku a zabrdnit tomu, aby sladovnicky jacmen
mizol z nasich poli“, dopiiia Tomas$ Sevéik

Sladovnici sa nevzdavaju

Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu preto pravidelne organizuje podujatia, prostrednictvom
ktorych sa snazi poskytovat polnohospodarom odborné informdcie o efektivnom pestovani
sladovnickeho ja¢mena. Tohoro¢ny uz 4. rocnik Sladovnickeho polného dia, ktory sa mal uskutocnit
25.6.2020 na skuiSobnej stanici UKSUP vo Vranove nad Toplou, bol kvoli korona krize presunuty na
buduci rok. ,,Organizovanim odbornych podujati sa snazime motivovat polnohospoddrov, aby navysili
hektdrové vymery jacmeria jarného, respektive, aby sa k jeho pestovaniu vratili. Ak tak urobia, vsadia
na plodinu, ktord ide dobre na odbyt a prispeju k tomu, aby sa nase pivo aj nadalej varilo najmd

Z ndsho jacmena,” zdéraznuje Jana Shepperd.



