Bude sa aj nadalej varit pivo zo slovenského jacmena?

Slovensko je krajina s dlhou tradiciou pestovania sladovnickeho jaCmena. Vlani sme boli
v celosvetovom meradle 12. a europskom meradle 6. najvyznamnejSim exportérom sladu.

Nas sladovnicky priemysel je tak prikladom tspesného spracovatelského odvetvia domaceho
potravinarstva, ktoré je schopné obstat v zahrani¢nej konkurencii, zlepSovat dlhodobo negativnu
obchodnt bilanciu agropotravinarskeho sektora a robit dobré meno Slovensku v zahranici. Hoci
rastie zaujem o slovensky sladovnicky jacmen, za poslednych 10 rokov jeho osevné plochy klesli

u nas o polovicu. Aj preto je jednou z priorit nasich sladovni presvedcit polnohospodérov, aby sa k
pestovaniu sladovnickeho jatmena, ako jednej z najperspektivnejSich polnohospodarskych plodin,
vratili.

Zvysit zaujem slovenskych polnohospodarov o pestovanie prave sladovnickeho jacmena je zdmerom
4. roc¢nika sladovnickych konferencii, ktoré sa uskutoCnia 27. novembra 2019 v Nitre a 28. novembra
2019 v Kosiciach. Informovali o tom zastupcovia vyrobcov sladu a predseda SPPK Emil Macho.



Prinos pre slovensku ekonomiku

Pivo sa vari zo Styroch zakladnych surovin: vody, sladu (vyrabaného zo sladovnickeho jaCmena),
chmelu a pivovarnickych kvasiniek. Vyroba piva a sladu je prinosom pre nase narodné hospodarstvo
aj vdaka vytvorenej zamestnanosti, danovym odvodom a nakupu tovarov a sluzieb. Pivovarnictvo a
sladovnictvo st jednymi z mala odvetvi, ktoré nakupujui vacsinu svojich vstupov od slovenskych
dodavatelov. V pripade sladovnictva ide o 88% vstupov a viac nez 70% z toho tvoria naklady za
sladovnicky jaCmen; v pripade pivovarnictva je to az 95% vstupov. Vdaka tomu mozno nas slad a
nasSe pivo oznacit ako slovenské potraviny.

Slovensky slad je ziadany v zahranici



Na Slovensku mame sedem sladovni, ktoré spracovavaju sladovnicky jacmen na slad. V roku 2018
prekrocila celkova vyroba sladu uroven 290 000 ton, ¢o je doteraz najviac za poslednych desat
rokov. ,Z celkového mnozstva sladu vyrobeného na Slovensku vyuziji nase pivovary priblizne jednu
pdtinu a zvysok sa predava do zahranicia, kde sa z neho vari pivo. Slad tak patri dlhodobo medzi
najvyznamnejsie slovenské agrokomodity, ktoré idi na export az po spracovani,” hovori Jana
Shepperd, prezidentka Slovenského zdruzenia vyrobcov piva a sladu.

V roku 2018 bolo Slovensko dvanastym najvyznamnejsim exportérom sladu v globdlnom meradle

a Siestym najvyznamne;jsSim exportérom sladu v eurépskom meradle. ,Sladovnicky priemysel je tak
prikladom tspesného spracovatel'ského odvetvia slovenského potravindrstva, ktoré je schopné obstat
v zahrani¢nej konkurencii, zlepSovat tak dlhodobo negativnu obchodnt bilanciu ndsho
agropotravindrskeho sektora a robit dobré meno Slovensku v zahranici,” konstatuje Emil Macho,
predseda Slovenskej polnohospodarskej a potravinarskej komory.



Nedostatok jaCmena

Napriek vysokému dopytu po sladovnickom jaémeni zo strany slovenskych sladovni prislo

za ostatnych 10 rokov na izemi SR k poklesu osevnych ploch jacmena jarného na polovicu. Osevné
plochy ozimného jacmena sice narastaju, ale pouzitie ozimného jacmena na sladovanie je v
percentudlnej miere malé. Sladovne reflektuji poziadavky zdkaznikov, ktori stale preferuju slady z
jarnych odréd jacmena.

Pre zachovanie konkurencieschopnosti slovenskych sladovni na svetovych trhoch, ktora je
podmienkou pre udrzanie objemu vyvozu slovenského sladu, musime posilnit pestovanie jacmena
jarného na Slovensku. Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu sa preto pravidelne organizuje
konferencie, seminare a polné dni, prostrednictvom ktorych sa snazi poskytovat polnohospodarom
odborné informacie o efektivnom pestovani jacmena. ,Organizovanim odbornych podujati

0 pestovani jacmeria sa snazime motivovat polnohospoddrov, aby navysili hektdrové vymery jacmeria
jarného, respektive, aby sa k jeho pestovaniu vratili. Ak tak urobia, vsadia na plodinu, ktord ide
dobre na odbyt a je navyse prinosom pre slovenské hospodarstvo,” zdoraziuje Jana Shepperd.



o

Prioritou slovenskych sladovni je nakupovat kvalitny sladovnicky jacmen najma od slovenskych
pestovatelov. Pre slovensku ekonomiku a zlepSovanie vykonnosti domaceho agropotravinarskeho
sektora je totiz mimoriadne dolezité, aby sme aj v budtcnosti zachovali vertikalu ,slovensky jacmen
- slovensky slad - slovenské pivo” plne funkcnu tak, aby sa nase pivo aj nadalej varilo najméa z ndSho
jaCmena.

Organizatorom konferencie je Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu, ktoré zdruzuje
najvyznamnejsie slovenské sladovne: Heineken Slovensko Sladovne, Levicka sladovia/Osivo Zvolen,
Lycos - Trnavské sladovne, Sladovia - Michalovce, Sladovia Sari$/Plzenisky Prazdroj Slovensko.

Partnerom konferencie je Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora.






