Slovenski konzervari bojuju o zakaznikov

Slovenskych konzervarenskych vyrobkov médme v obchodoch pomaly ako Safranu. Podla prieskumu
podielu slovenskych agropotravinarskych vyrobkov na pultoch nasich obchodov, ktory koncom
minulého roka vykonala Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, mame v obchodoch
len 30% vyrobkov so spracovanym ovocim a vyrobkov so spracovanou zeleninou je eSte menej, len
25%.
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V minulosti mal pritom kazdy okres svoj vlastny masokombinat, mliekaren, pekaren ¢i konzervaren.
V obdobi transforméacie ekonomiky na trhové hospoddarstvo a po privatizacii mnohi novi majitelia
fabrik nemali zaujem o zachovanie vyroby, ¢im nastalo zniZovanie poctu vyrobnych podnikov. Po
vstupe obchodnych retazcov na trh bol uZz domaci konzervarensky priemysel az prilis rozlozeny

a zlikvidovany. Zacal sa rozmach zahrani¢nych vyrobcov a dodavatelov, comu zostavajuci hraci

v konzervarenskom priemysle nedokazali konkurovat.

Kym este v roku 1993 bolo v Konzervarenskom zvaze (zvaz je sicastou Slovenskej polnohospodarske;j
a potravinarskej komory) 17 ¢lenov, dnes ich tam najdeme uz len pat (TATRAKON spol. s r.0.,
NOVOFRUCT SK, s.r.0., A+Z RISNOVSKY HALASZ, s.r.0., RISO-R s.r.0., TOMATA s.r.0.).

Ide o objemovo najvacsie vyrobne na Slovensku, ktoré sa dokazali vyselektovat a doslova si podelit
produkciu. Nemalou zasluhou na tom, Ze zotrvali, je aj rodinné zdzemie a az na jednu vynimku aj
domaci kapital. Azda najvacsim problémom je podobne ako v celom agropotravinarskom sektore
nedostatok pracovnej sily a silny tlak dovozov zo zahranicia.

Nase firmy by dokézali vyprodukovat viac kvalitnych vyrobkov, problém je vsak s umiestnovanim
produktov na trhu. ,Kapacity nasej spoloc¢nosti su vyuzivané priblizne na dve tretiny moznosti,”
spresiuje Tatiana Kubaska zo spolocnosti Tatrakon spol. s.r.o. a dodava, ze v ramci investiénych
opatreni by konzervarenskému priemyslu pomohla cielena podpora dosahovania Struktury kapacit

a vyroby a podpora exportu. ,Hovorime najmd o podpore pri inovdcii obalov a sortimentu, o podpore
Ucasti na medzindrodnych vystavdch, vyskume kvalitativnych parametrov v suvislosti s prisnymi
limitmi pridavnych ldtok a o vy$sej podpore prepojenia vedy a vyskumu s praxou,” doplia predseda
Slovenského konzervarenského zvazu Michal Demeter.



Mnohé z tychto poziadaviek nasich vyrobcov sa realizuju, konzervarenské firmy volaji do budtcna aj
po ich posilneni a zachovani.

Azda najpal¢ivejSou témou pre potravinarov je nerovnomerné delenie marze, z ktorej najviac ostava
u obchodnikov. Tato téma rezonuje uz niekolko rokov, no bez vyraznejSich posunov. Nasi potravinari
by preto privitali zverejnenie marzi obchodu, ktoré by realne ukézali, kto kolko naozaj zaraba.

Aj napriek nepriaznivej situacii v konzervarenskom odvetvi sa firmy snazia modernizovat a prinasat
spotrebitelom kvalitné produkty. Uprednostiiuju suroviny zo Slovenska, zameriavaju sa aj na
lokalnych dodavatelov. Snazia sa tak vyhoviet zadkaznikovi, ktory sa v poslednej dobe zacina Coraz
viac orientovat prave na vyrobky zo Slovenska.

Slovenski konzervari sa dokazu prisposobovat aj novym trendom s obsahom cCisto prirodnych zloziek.
Vyrabaju vyrobky bez konzervacnych latok, emulgatorov, zahustovadiel, stabilizatorov,
antioxidantov, zvyraznovacov chuti s prirodnymi zahustovadlami.

Kvalitné tradi¢né vyrobky, ktoré spotrebitel' dlhodobo vyhladava v obchode, st ¢asto ocenované
narodnou Znackou kvality SK za splnenie nadStandardnych kvalitativnych ukazovatelov.



