Sladovnicky polny den v Trebaticiach

V utorok 20. juna 2017 sa na Agro-druzstve v Trebaticiach uskutocnil prvy rocnik
celoslovenského Sladovnickeho polného dna. Jeho cielom bolo povzbudit slovenskych
farmarov, aby pestovali sladovnicky jaCmen, lebo na Slovensku je vela sladovni, ktoré maju
o tato vyznamnu komoditu velky zaujem.

Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu, ktorého ¢lenovia reprezentuji 90% trhu so slovenskym
pivom a sladom, zorganizoval prvy ro¢nik Sladovnickeho polného dna. Cielom organizacie tohto
podujatia bolo povzbudit slovenského pestovatela sladovnickeho jacmena, aby pestoval tito
komoditu, lebo na Slovensku je vela sladovni, ktoré maju o nu velky zaujem.

Organizatormi podujatia, ktoré sa konalo v Agro-Druzstve Trebatice, st najvyznamnejSie slovenské
sladovne, spolo¢nost BASF a osivarske spoloc¢nosti. Jeho cielom bolo umoznit Slachtitelom,
pestovatelom a spracovatelom sladovnickeho jacmena vymenit si informécie a skisenosti
nevyhnutné na dosiahnutie kvality, ktora spifia poZiadavky sladovnikov.



»Slovenské zdruzenie vyrobcov piva a sladu by organizovanim takychto podujati chcelo prispiet

k zastaveniu poklesu vymery osevnych ploch sladovnickeho jacmena,” hovori Jana Shepperd,
prezidentka Slovenského zdruzenia vyrobcov piva a sladu a dalej dodava: ,, Ak presvedc¢ime
pestovatelov, Ze sladovnicky ja¢men je perspektivna komodita a pom6Zeme im ho tspesne pestovat,
zabezpecime slovenskym sladovniam dostatok suroviny z domacej produkcie, bez ktorej nemézu
vyrabat slad, ktory je konkurencieschopny na zahrani¢nych trhoch.”

Stefan Ryba, generalny riaditel sekcie polnohospodarstva Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja
vidieka SR uviedol: ,Slovensky slad je aj nasou najvyznamnejSou exportnou agrokomoditou po prvom
spracovani. Nasi sladovnici si toto postavenie udrzia len vtedy, ak budu slovenski farmari pripraveni
pestovat kvalitny sladovnicky jacmen. Cenim si pracu polnohospodarov, ktori zotrvavaju pri
pestovani sladovnickeho jacmena v tychto naro¢nych podmienkach.”

Dodatocné informacie o sladovnickom jaCmeni a slade

Sladovnicky jacmen je z hladiska obchodu s polnohospodarskymi komoditami velmi zaujimava
komodita. Slovensko ma dlhu tradiciu nielen pestovania jacmena ale aj jeho spracovania na slad,
ktory je zékladnou surovinou na vyrobu piva. Slad vyrdbany na Slovensku spifia najprisnejsie
kvalitativne parametre a je dlhodobo ziadanym artiklom na svetovych trhoch.



Napriek tymto skuto¢nostiam v poslednych rokoch sa stale menej slovenskych polnohospodarov
rozhodne zasiat prave sladovnicky jaCmen. Je to plodina, ktora vyzaduje vyber vhodnych odrod
a Specialnu agrotechniku, pri dodrzani spravnych postupov moze byt rentabilnou komoditou.

Ako klesaju osevné plochy, tak klesd aj uroda jacmena na Slovensku a to sposobuje problém
slovenskym sladovnikom, ktori ho nevedia ziskat dostatok na domacom trhu. Nékup jaémena zo
zahranicia za uc¢elom uspokojenia dopytu pivovarnikov v SirSom eurépskom regione zvysuje
sladovnikom vyrobné néklady a tym znizuje ich konkurencieschopnost na zahrani¢nych trhoch.

Tento negativny domino efekt by sladovnici chceli zastavit organizovanim podujati pre pestovatelov,
ktoré by ich povzbudzovali rozhodnut sa pre odporucané odrody sladovnickeho jacmena a pouzivat
spravnu agrotechniku, ktoré s zakladnym predpokladom pre dobré vynosy a kvalitny sladovnicky
jaCmen.



