Pozor na falSovany burciak

Cas bur¢iaku, vinobrania a hodov - obdobie, ktoré je uZ tradi¢ne na konci leta spojené s tirodou
hrozna a vyrobou tohto oblibeného napoja obsahujiceho mnozstvo vitaminov a mineralnych latok.

Zvaz vinohradnikov a vinarov Slovenska, ktory je ¢clenom Slovenskej polnohospodarskej

a potravinarskej komory, odporaca burciak kupovat priamo u vinohradnikov a vinarov. ,Spotrebitelia
by si mali uvedomit, Ze ak md niekto za domom vysadeny jeden riadok vinica, ako méze predavat
"domadci" burciak celtl sezonu?”, hovori vykonna riaditelka zvazu Jaroslava Kanuchova Patkova.

Burc¢iak sa moze vyrabat iba zo slovenského hrozna a je povolené ho predavat od 15. augusta. V
stucasnosti je burciakova sezéna v plnom prude najma z odrody Irsai Oliver, ktora dosahuje
optimdalnu cukornatost okolo 17 NM. Zaroven ma aj vyborné kyselinky okolo 5-7 g/l, Co dotvara
harmonicku chut a nie je to iba sladkéa voda. Obsah alkoholu v burciaku sa zvycajne pohybuje okolo
3-5 % obj.

»,Spravny burciak md mat svetlti mliecnu farbu, svetloZItil, vornu po cerstvom hrozne, Cistu. Nesmie
byt hnedy a voriat iba po kvasniciach. Neodporucame ho kupovat pri ceste, radsej si zdjdite ku
svojmu vindrovi“, radi vykonna riaditelka Zvazu vinohradnikov a vindrov Jaroslava Kanuchova
Patkova.

Burciak trvé iba par hodin, na teple velmi rychlo prekvasi, ak sa tak nestane, musi byt stabilizovany
najpravdepodobnejsie kyselinou citronovou. Ta sa ¢asto spolu s kvasnicami pouziva prave na
falSovanie burciaku.



