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Slovenska polnohospoddrska a potravindrska komora (dalej len ,SPPK“) ako stavovska
organizacia podla § 28 ods. 2. pism. c) Zakon ¢. 61/2015 Z. z. o odbornom vzdelavani a priprave
a o zmene a doplneni niektorych zakonov vydava jednotné zadania pre zaverecné skusky
v u¢ebnom odbore 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin, ktoré su

spracované v sulade s § 18 a § 19 Vyhlasky ¢. 224/2022 Z. z. o strednej Skole.

Jednotné zadanie zaverecnej skusky obsahuje:
e Jednotnu formu zadania pre prakticku ¢ast zaverecnej skusky

e Jednotnu formu zadania pre teoreticku ¢ast zavereénej skusky

Kontaktna osoba v SPPK

Meno a priezvisko Pracovné zaradenie Kontakt

Ing. Henrieta Vrablova riaditelka Odboru OVP, SPPK | vrablova@sppk.sk
Vypracoval

Meno a priezvisko Skola

Ing. Tatiana Sigetova Stredna odborna Skola obchodu a sluzieb, Prievidza
Meno a priezvisko Zamestnavatel

Eva Visniovska Nestlé Slovensko
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1. Prakticka East zavereénej skuasky

(1) V praktickej ¢asti zaverecnej skusky sa overuje Uroven osvojenych zru¢nosti a sposobilosti

Ziaka a jeho schopnost vyuZit ziskané teoretické poznatky a vedomosti pri rieseni

konkrétnych praktickych uloh komplexného charakteru vo vyZzrebovanej téme.

(2) Ziak v praktickej ¢asti skugky preukazuje, Ze je spdsobily pracovnu Ulohu analyzovat,

zaobstarat si informacie, vyhodnotit a aplikovat vhodny postup spracovania uloh. Uréuje

si ¢iastkové Ulohy a zostavuje podklady k spracovaniu tlohy. Ziak preukazuje schopnost

planovat a koordinovat svoju pracu a moze zdokumentovat postup pracovnych Ukonov

(¢innosti), skontrolovat a sfinalizovat vysledok prace. Ziak po¢as celého procesu dodrziava

technické normy a pravidld BOZP a PO. Poslednou fazou je odovzdanie vysledkov préce,

poskytovanie odbornych informacii, moze zostavovat preberaci protokol, zhodnotenie a

zdokumentovanie vysledkov prace.

(3) Organizacia praktickej ¢asti zaverec¢nej skusky:

Téma praktickej ¢asti zavereénej skusky je komplexného charakteru so zameranim na
obsluhu vyrobnej linky, vyrobu a skladovanie produktov potravinarskej vyroby.

Skuska trva najmenej 5 hodin a najviac 24 hodin (1hod. = 60 min.). Na zaCiatku skusky
je €as uréeny na pripravu pracoviska, v polovici skusky je prestavka v rozsahu do 30
minut. Rozsah ¢asu na pripravu a rozsah prestavky urci Skola v organizacnych pokynoch
zaverecnej skusky, v systéme dualneho vzdeldvania po dohode so zamestnavatelom.
Rozsah pripravy a prestavky sa nezapo&itava do celkovej dizky skasky.

Cas trvania zavere¢nej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim mozino so
stihlasom predsedu ski$obnej komisie pre zavereénu skigku primerane prediZit.
Prakticka Cast zaverecnej skusky sa vykonava ako individudlna alebo ako skupinova.
Pred zaciatkom zavereénej skusky sa Ziaci tri po sebe nasledujice vyucovacie dni

nezucastnuju na vyucovani. Tieto dni su ur¢ené na pripravu Ziakov na skusku.
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Na praktickej Casti zaverecnej skisky mozno pouZzivat len u¢ebné pomébcky uvedené v
zadani.

Prakticka cast zaverecnej skusky sa moze konat v dielni Skoly, na pracovisku
zamestnavatela alebo na pracovisku praktického vyucovania.

Priebeh praktickej ¢asti zdverecnej skusky je verejny. Ak sa prakticka cast zaverecnej
skusky kond na pracovisku zamestnavatela alebo pracovisku praktického vyucovania,
priebeh zavereénej skisky moze byt na Ziadost zamestnavatela neverejny.
Hodnotenie praktickej ¢asti skisky sa rozdeluje na 3 ¢asti:

o priprava a planovanie, hygiena (osobna, prevadzkova, HACCP) — 25 %,

o realizacia pracovnej ¢innosti, technologicky postup (spravna vyrobnd prax) — 50 %,

o riadenie kvality, dodrziavanie BOZP — 25 %.

(4) Ziak v praktickej ¢asti zavereénej skusky preukazuje, ze je sposobily:

opisat pripravu a tok suroviny/polotovaru, ktory na linke bude spracovavat,

precitat, vysvetlit a pouZit vyrobnu instrukciu,

popisat vyrobny proces na linke,

popisat a skontrolovat pozadované parametre vyrobku podla vyrobnej instrukcie,
popisat, skontrolovat a zaznamenat QMS parametre,

popisat bezpecnostné prvky a rizikové miesta na linke,

dodrZiavat zdsady HACCP, osobnej a pracovnej hygieny,

skladovat suroviny a hotové vyrobky, sledovat zarucné doby,

vyrabat produkty na jednotlivych vyrobnych linkach,

dodrziavat pracovné postupy, pouZzivat ochranné pomacky pri praci,

dodrziavat technické ainé normy a Standardy kvality a bezpecnosti systému, ako aj
systematicky vyhladavat chyby v procesoch a tieto odstrariovat,

odovzdat vysledok prace, poskytnut odborné informacie, zostavit preberaci protokol,

zhodnotit a zdokumentovat vysledky prace.
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(5) Skusobna uloha sa ma rozlozit na pracovné Uulohy vratane pracovného planu,
bezpeénostnych opatreni na ochranu bezpecnosti a zdravia pri praci, na opatrenia na

ochranu Zivotného prostredia a na kontrolu a riadenie kvality.

(6) Jednotlivé pracovné ulohy musia byt pri realizacii skisobnej tlohy ru¢ne alebo pocitacovo
zaznamenané. Skusobnd komisia moze dat skdsanému pri zadani ulohy k dispozicii
prislusné podklady pre skiSobnu pracu, ako aj pre evidenciu jednotlivych ¢innosti, merani

a pod.

(7) V ramci skisobnej prace musia byt preukazané predovsetkym nasledovné zruénosti:
- praca so strojovym zariadenim na prevadzke,
- vstupna, medzioperacnd a vystupna kontrola,

- senzorické hodnotenie.

(8) Na hodnotenie praktickej casti zaverecnej skusky su smerodajné vSeobecné kritéria
hodnotenia vzdelavacich vystupov:
- pochopenie ulohy,
- analyza ulohy,
- volba postupu,
- spravny vyber naradia, materidlov, surovin a pod., pristrojov a zariadeni,
- organizacia prace na pracovisku,
- dodrziavanie noriem, hygieny a pravidiel bezpecnosti prace,
- ochrana zZivotného prostredia,
- vysledok prace a nasledovné kritéria:
- vcasny prichod na pracovisko,
- dodrzanie predpisov BOZP, bezchybné zvladnutie hygienickej slucky,
- zvladnutie pracovnych ukonov pri jednotlivych linkach,
- dodrzanie technologickych postupoyv,
- spravnost organizovania pracovnej ¢innosti,

- spravnost posudzovania a hodnotenia kvality, spravnost obsluhy PC.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024

Témac. 1 Stredné komponenty (priprava a navazovanie surovin)
Témac. 2 MieSanie makkych bujénov

Témac. 3 Transport a manipuldcia mas

Témacdc. 4 Makké bujony

Témac. 5 Tvrdé bujony

Témac. 6 Plnenie polievok

Témac. 7 Vyroba granulovaného dochucovadla

Témacd. 8 Vyroba knedli¢iek

Témac. 9 FOOD-Service (ru¢né plnenie)

Témac. 10 Sklad hotovych vyrobkov
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma é. 1

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Stredné komponenty (priprava navazovanie surovin)

- vysvetlite dblezitost presného navazovania strednych
komponentov z hladiska bezpecnosti a kvality produktu,

- vymenujte spOsoby navaZovania a uvedte priklady surovin,

- popiste, ako pracujeme s alergénmi, ktory je najrizikovejsi
alergén aaké opatrenia pri manipulacii s nim musime

L. dodrziavat,

Zadanie ulohy: . L i i

- pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre pripravu a
navazovanie surovin,

- skontrolujte dostupnost surovin,

- pripravte potrebné pomdcky k navazovaniu,

- navaite 2-3 konkrétne suroviny pre prdve rozpracovanu

recepturu.

pozorne si precitajte zadanie ulohy,
premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pok presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
okyny:
yny alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly ndvod - odovzdavanie skusenosti).

Ucebné pomocky: | . ) )
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha ¢. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomodcky, noZe, rukavice,

naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, suSicky - miesacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), stitky s udajmi, visiace
zamky - LOTO, Spagaty (typizované), big-bagy, pracovné

pomaocky na Cistenie (farebne odlisené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskér rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skusky sa musi Ziak

potravinami . ) L, i i
skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané zamestndvatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym

pracovné oblecenie
a predpisana
uprava zoviajsku

rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravne;j
farby.

Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢&. 2

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: MieSanie makkych bujonov

popiSte nasypanie surovin, ktoré su pripravené pre mieSanie
makkych bujénov,

popiste homogenizovanie a vaZenie tuku potrebného pre
miesSanie,

uvedte aspon 3 druhy bujénovych mas a ich rozdiely,

vysvetlite, ako prebieha odpisovanie (zapisovanie spotreby)

L. materialu v SAP systéme,
Zadanie ulohy:

vysvetlite, ¢o je QMS,

vysvetlite, po ktorom druhu bujonu musime umyvat
a dezinfikovat miesacku a preco,

vysvetlite vyznam planov Cistenia,

vymenujte, aké pomocky sa pouzivaju pri miesani,

uvedte, ako zabezpecite kvalitu a potravinovu bezpecnost
bujénovej masy.

pozorne si precditajte zadanie ulohy,

premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pok presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
okyny:
yny alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly navod - odovzdavanie skusenosti).

Ucebné pomocky: . . ) )
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomocky, noZe, rukavice,

naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, susicky - mieSacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), Stitky s udajmi, visiace
zdmky - LOTO, Spagdaty (typizované), big-bagy, pracovné

pomaocky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami Yy . . , ,
skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude méct byt skasany.
o Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané . . . , . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . “ . . _ .
L rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravne;j
oblecenie a

predpisana uprava
zoviajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢é. 3

Ucebny odbor:

2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Transport a manipuldcia mas

Zadanie ulohy:

popisSte rizikd a dolezité bezpecnostné prvky pri manipuldcii
S masami,

vymenujte, aké hygienické pravidla je potrebné dodrziavat pri
manipuldcii s masami,

popiste, ako postupujete pri vybere spravneho polotovaru pre
konkrétny vyrobok / masa pre makké bujony na miesackach,
masa na tvrdé bujéony v temperacnej miestnosti,

predvedte pouzitie skenera,

vysvetlite, aké su pravidla pri pouzivani réznych typov vozikov,

vysvetlite skladovanie mas, systém ukladania/5S.

Pokyny:

pozorne si precitajte zadanie Ulohy,

premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu),

presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
alebo v skupine,

dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

Ucebné pomocky:

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
(rychly ndvod - odovzdavanie skusenosti).

Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomocky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,

Pracovné vahy, skener, pocita¢, tacky - AKV nadoby, susicky - mieSacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), Stitky s udajmi, visiace
zdmky - LOTO, Spagdaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomobcky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
Materialno- Skuska sa realizuje v priestoroch dielne sSkoly, pracoviska
technické zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u

a priestorové
podmienky

zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami . . oy . .
skusobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuSke pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané , . . . . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . y . . I o
Lo rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravnej
oblecenie a

predpisana uprava
zovnajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), ¢istymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 4

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Makké bujény

- vymenujte, ktoré plniace linky sa pouZivaji na vyrobu
makkych bujénov,

- vysvetlite vyznam preberania zmeny medzi operatormi,

- pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre plnenie makkych
bujénov,

- popiste rizikd a ukaite bezpecnostni mapu na konkrétnej

Zadanie ulohy: linke,

- predvedte, ako prebieha vymena fdlie na linke a aké ukony
urobite po jej vymene,

- uvedte aspon 3 body, ktoré skontrolujete pri plneni makkych
bujénov,

- vysvetlite, ¢o je potrebné a doleZité urobit pri zachyteni
cudzieho predmetu na X-Ray zariadeni.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup a zapiste si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pokyny: - presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

- dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte

hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

- inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly ndvod - odovzdavanie skusenosti).

Ucebné pomocky: | . ) )
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomodcky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, susicky - mieSacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), stitky s udajmi, visiace
zdmky - LOTO, Spagdaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomaocky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami Yy . . , ,
skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané . . . , . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . “ . . _ .
L rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravne;j
oblecenie a

predpisana uprava
zoviajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 5

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Tvrdé bujony

- vymenujte, ktoré plniace linky pouzivame na vyrobu tvrdych
bujénov,

- vysvetli vyznam preberania zmeny medzi operatormi,

- pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre plnenie tvrdych
bujénov,

- popiste rizikd a ukaite bezpecnostni mapu na konkrétnej

Zadanie ulohy: linke,

- predvedte, ako prebieha vymena fdlie na linke a aké ukony
urobite po jej vymene,

- uvedte aspon 3 body, ktoré skontrolujete pri plneni tvrdych
bujénov,

- vysvetlite, ¢o je potrebné a doleZité urobit pri zachyteni
cudzieho predmetu na metaldetektore.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup a zapiste si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pokyny: - presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

- dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte

hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

- inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly ndvod - odovzdavanie skusenosti).

Ucebné pomocky: | . ) )
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomodcky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, susicky - mieSacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), stitky s udajmi, visiace
zdmky - LOTO, Spagdaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomaocky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami Yy . . , ,
skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané . . . , . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . “ . . _ .
L rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravne;j
oblecenie a

predpisana uprava
zoviajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: PInenie polievok

- vysvetlite vyznam preberania zmeny medzi operdtormi,

vymenuje, aké druhy plnenia mds mame na stredisku
polievkaren,

pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre plnenie polievok,

popiSte rizikd a ukdzte bezpecnostni mapu na konkrétnej
Zadanie ulohy: linke,

ukazte, ako prebieha kontrola zvaru na linke,

uvedte aspon 3 kvalitativne body, ktoré skontrolujete pri
plneni polievok,

- Co je potrebné a doleZité urobit pri zachyteni cudzieho
predmetu na X-Ray zariadeni.

pozorne si precitajte zadanie Ulohy,

premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pok presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
okyny:
yny alebo v skupine,

dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. 3 . (rychly ndvod — odovzdavanie skusenosti).

Ucebné pomocky: i . i i
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu

Priloha ¢. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomocky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, suSicky - miesacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), Stitky s udajmi, visiace
zamky - LOTO, Spagaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomobcky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.

Material Skdiska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
aterialno- , ) . . y .
L, zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyuéovania u
technické ] )
zamestnavatela.
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a priestorové
podmienky

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami . . oy . .
skusobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuSke pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané , . . . . . Ly .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . y . . I o
Lo rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravnej
oblecenie a

predpisana uprava
zovnajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), ¢istymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 7

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba granulovaného dochucovadla

- vysvetlite vyznam preberania zmeny medzi operdtormi,

vymenujte, aké druhy granulatu vyrabame,

pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre vyrobu
granulatu,

popisSte rizikd a ukdzte bezpecnostnli mapu na granulovacej

L. linke,
Zadanie ulohy:

uvedte aspon 3 bezpecnostné body, ktoré skontrolujete pri
granulovani masy,

vysvetlite vyznam fluidnej susiarne,

popiSte a vysvetlite priebeh zmieSavania granulatu so
zeleninou,

popiste priebeh vypustania granulatu do big-bagu.

pozorne si precitajte zadanie ulohy,
premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pok presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
okyny:
yny alebo v skupine,

dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly ndvod — odovzdavanie skisenosti)

Ucebné pomocky: | . ) ]
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha ¢. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomodcky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, suSicky - miesacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), stitky s udajmi, visiace
zamky - LOTO, Spagaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomaocky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami Yy . . , ,
skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané . . . , . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . “ . . _ .
L rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravne;j
oblecenie a

predpisana uprava
zoviajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 8

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba knedliciek

- vysvetlite vyznam preberania zmeny medzi operdtormi,

vymenuje aspon 4 druhy knedliciek, ktoré vyrabame,
pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre mieSanie
knedliciek,

popiSte rizikd a ukdite bezpecnostnd mapu na linke pre

L. vyrobu knedliciek,
Zadanie ulohy:

ukazte a popiSte presun masy z mieSacky do linky na
tvarovanie knedliciek,

uvedte aspon 3 kvalitativne body, ktoré skontrolujete pri
vyrobe knedliciek,

popiste  jednotlivé  body/technologické  kroky, ako
postupujeme od tvarovania knedli¢iek az po sklepavanie.

pozorne si precitajte zadanie ulohy,
premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pok presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
okyny:
yny alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly ndvod — odovzdavanie skisenosti)

Ucebné pomocky: | . ) ]
Priloha ¢. 1 — Ndvrh pracovného postupu

Priloha ¢. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomodcky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, suSicky - miesacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), stitky s udajmi, visiace
zamky - LOTO, Spagaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomaocky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestndvatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami Yy . . , ,
skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané . . . , . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . “ . . i o
L rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravne;j
oblecenie a

predpisana uprava
zoviajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: FOOD-Service (ru¢né plnenie)

- vymenuje, aké druhy plnenia mas pouzZivame na ru¢nom
plneni,

- vysvetlite, aké pomodcky pouzZijete pri mase, ktord obsahuje
alergén,

- Co je dolezité urobit pri prechode z masy, ktord obsahuje
alergén na masu, ktora neobsahuje alergén,

L. - pripravte dokumenty, ktoré su potrebné pre vyrobu na

Zadanie ulohy: . )
ru¢nom plneni,

- popiste rizikd a ukazte bezpecnostnu mapu na linke,

- predvedte sprdvne nalepenie etikety na krabicu aj na
vedierko,

- uvedte aspon 3 kvalitativne body, ktoré skontrolujete pri
ru¢nom plneni,

- vysvetlite postup pri plneni kérovcov.

- pozorne si precitajte zadanie ulohy,

- premyslite si pracovny postup a zapiSte si to do tabulky
(Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu),

Pokyny: - presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
alebo v skupine,

- dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

- dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrziavajte

hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

- inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
. i . (rychly ndvod — odovzddavanie skusenosti)

Ucebné pomocky: . . ) ]
Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomocky, noZe, rukavice,

naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,
Pracovné vahy, skener, pocitac, tacky - AKV nadoby, susicky - mieSacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), Stitky s udajmi, visiace
zdmky - LOTO, Spagdaty (typizované), big-bagy, pracovné

pomaocky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
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Materialno-
technické

a priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska
zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace
s potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného ziaka.

Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak
skisobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.

Predpisané
pracovné
oblecenie a
predpisana uprava
zoviajsku

Skusany Ziak pri skuske pouziva pracovné oblecenie predpisané
zamestndvatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravnej
farby.

Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), Cistymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10

Ucebny odbor:

2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Sklad hotovych vyrobkov (HV)

Zadanie ulohy:

- popiste, ako rozdelujeme sklad HV,
- uvedte, aké OOPP poutZijete v sklade HV,
vysvetlite, preCo sa nemusi vsklade HV nosit prikryvka

hlavy/sietka,

uvedte, podla c¢oho postupujete pri ukladani hotovych
vyrobkov na paletu,

popiste, kto moze obsluhovat vysokozdvizny vozik a preco,

uvedte, ¢o obsahuje rizikova analyza skladu,

vysvetlite, ¢o je potrebné zabezpedit pri obsluhe Cobotov
(kolaborativnych robotov).

Pokyny:

pozorne si precitajte zadanie Ulohy,

premyslite si pracovny postup a zapiSte si ho do tabulky
(Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu),

presunte sa na pridelené pracovisko a pracujte samostatne
alebo v skupine,

dodrziavajte pracovny a prevadzkovy poriadok pracoviska,

dbajte na dodrziavanie predpisov BOZP a PO, dodrzZiavajte
hygienu prace a Cistotu na pracovisku.

Ucebné pomocky:

inStrukcia, normy, SOP (Standardny pracovny postup), OPL
(rychly ndvod — odovzdavanie skisenosti)

Priloha €. 1 — Navrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

- osobné ochranné pracovné pomocky, noZe, rukavice,
naberacky, klieste, sitd, metaldetekovatelné perd, vysavace,

Pracovné vahy, skener, pocita¢, tacky - AKV nadoby, susicky - mieSacky,
pomocky: plastové nadoby (farebne odliSené), Stitky s udajmi, visiace
zdmky - LOTO, Spagdaty (typizované), big-bagy, pracovné
pomobcky na Cistenie (farebne odliSené), Spachtle, haciky.
Materialno- Skuska sa realizuje v priestoroch dielne sSkoly, pracoviska
technické zamestnavatela alebo pracoviska praktického vyucovania u

a priestorové
podmienky

zamestnavatela.
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Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka.
Najneskdr rano v den praktickej ¢asti zaverecnej skisky sa musi Ziak

potravinami . . oy . .
skusobnej komisii preukdzat platnym zdravotnym preukazom, v
opacnom pripade nebude moct byt skdsany.
o Skusany Ziak pri skuSke pouziva pracovné oblecenie predpisané
Predpisané , . . . . . . .
i zamestnavatelom: biele pracovné nohavice, biele tricko s dlhym
pracovné . . y . . I o
Lo rukavom, biele ponozky, biela pracovna obuy, prikryvka hlavy spravnej
oblecenie a

predpisana uprava
zovnajsku

farby.
Ziak na pracovisko prichddza so starostlivo upravenymi nechtami
(nenalakované), ¢istymi rukami bez prsteriov a inych ozdob.
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PRILOHA ¢&. 1 - NAVRH PRACOVNEHO POSTUPU

Meno a priezvisko
skusaného ziaka:

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych
potravin
Skolsky rok: 2023/2024 Téma &.:

Nazov / Popis pracovnej ¢innosti — Pracovny postup

Meno a priezvisko
hodnotitelov:

Hodnotenie: Podpis:
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PRILOHA ¢. 2 - VYHODNOCOVACIA TABULKA

Meno a priezvisko

skusaného ziaka:

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravindrstve - vyroba trvanlivych
potravin
Skolsky rok: 2023/2024 Téma &.:

Kontrola zadanych uloh vykonanej prace

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitelov: P
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravindrstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024

Meno a priezvisko

Ziaka:

Nazov témy:

Predvedenie
zadanej ulohy:

Za prekrocenie ¢asového limitu sa body odpocitavaju nasledovne:
- za kazdu zacatu hodinu — odpocitat 5 bodov.

Za BOZP sa body odpocitavaju nasledovne:

- za drobné porusenie predpisov (napr. nevhodnd obuv...) —

Odpocet bodov ,
odpocitat 5 bodov,

- za zavainejSie porusenie predpisov (napr. poskodenie zdkaznika,
znehodnotenie tovaru, nepouZivanie ochrannych OPP, ...) —
odpocitat 10 bodov.

Dosiahnuty Znamka Slovné zhodnotenie
pocet bodov
i i Vykon naditandardne spifia poZiadavky odbornej
100-90 1-vyborny . . .
spobsobilosti.
Celkové 89-280 2 - chvalitebny Vykon splfia poziadavky odbornej sposobilosti.
: Vykon véeobecne spliia poZiadavky odbornej
hodnotenie 79-70 3 - dobry ykonv Pina poziadaviey !
spOsobilosti.
.. Vykon vykazuje nedostatky. Ako celok dostato¢ne
69 —45 4 - dostatocny . .. L
splia poziadavky odbornej sposobilosti.
Vykon nespliia poziadavky odbornej spdsobilosti
44 -0 5 - nedostatoc¢ny v p” p B Y . )P . .
a absentuju zakladné vedomosti a zru¢nosti.
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
praktickej casti ) o
i . Vysledna znamka:
zaverecnej skuasky
Podpis hodnotitela:
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2. Teoreticka ¢ast zavereénej skusky

(1) V teoretickej casti zaverecnej skusky sa overuje Uroven vedomosti Ziaka vo vyzrebovanej

téme.

(2) Témy na teoreticku Cast zaverecnej skusky su zavazné pre vsetky skoly v ucebnom odbore

2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin.

(3) Na teoreticku Cast zaverecnej skusky je uréenych 25 tém.

(4) Teoreticka Cast zaverecnej skusky trva najviac 15 minut. Priprava Ziaka na teoreticku cast

zdverecnej skusky trva 15 minut az 30 minut.

(5) Cas trvania zavereénej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim moZno so

suhlasom predsedu skisobnej komisie pre zaverecnu skusku primerane prediZit.

(6) Priebeh teoretickej ¢asti zaverecnej skusky je verejny.

(7) Skuasajuci citlivo riadi rozhovor so Ziakmi, kladie pomocné a stimula¢né otdzky, vyjadruje
suhlas alebo nesuhlas s tvrdeniami Ziaka, pricom ho vedie k tomu, aby svoje ndzory
podopieral argumentami a vyuzival pri tom pisomnu pripravu a tiez vlastné poznatky

ziskané pocas pripravy na zaverecnu skusku.

(8) Na hodnotenie teoretickej Casti zdverecnej skusky su smerodajné nasledovné kritérid
hodnotenia vzdelavacich vystupov:
- porozumenie téme,
- spravne pouZivanie odbornej terminolégie,
- vecnost a spravnost odpovede, komplexnost odpovede,

- samostatnost prejavu, schopnost praktickej aplikacie teoretickych poznatkov.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Zoznam tém BOZP v potravinarstve

teoretickej casti Zmeny kvality potravin
zaverecnej Ochrana potravin pred oxidaciou
skusky: Mikrobiologické zmeny v potravinach
Skladovanie potravinarskych vyrobkov
Predbezna Uprava surovin
Spracovanie hydiny

Konzervovanie ovocia zahustovanim

W oo N WM

Konzervovanie potravin chladenim a mrazenim

[EY
o

. Konzervovanie potravin teplom

. Ochrana vlastnosti potravinarskych vyrobkov
. Obaly

. Obalové prostriedky v potravinarstve

[ = S = S =
> W N P

. Konzervéacia masa

[EY
(92

. Ziskavanie tukov
. Spracovanie mlieka
. Vyroba chleba

[
00 d O

. Vyroba peciva

=
Yo

. Spracovanie vajec

N
o

. Konzervovanie zeleniny susenim

N
=

. Pripravovna surovin

N
N

. Navazovanie surovin

N
w

. Vyroba dehydrovanych polievok

N
D

. Vyroba bujénov
. Vyroba knedliciek

N
ul
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Zoznam
ucebnych
pomocok, ktoré
zabezpecdi skola
k teoretickej
Casti zaverecnej
skusky:

ukazky OOPP a BOZP v spolocnosti Nestlé,

obrazovy materidl periodickych a kontinualnych zariadeni,
obrazovy material ZivociSnych Skodcov a neZiaducich zmien
akosti,

krivka dopytu, krivka ponuky,

tabulka réznych druhov baktérii, nakres kvasiniek a plesni,
obrazovy material s dopravnikmi,

obrazovy material réznych druhov vozikov,

schémy predbezZnej Upravy a spracovania ovocia a zeleniny,
ukazky odkostkovaciek a odstopkovaciek,

katalog hydiny,

schéma linky hydinového bitunku,

obrazovy materidl ovocia a ovocnych natierok,

schéma vyroby ovocnych natierok,

schémy roznych druhov chladiarni a mraziarni,

obrazovy material aditiv,

schéma zakladného oSetrenia mlieka,

katalég obalov,

schéma bali¢ky mlieka do PE vreciek,

Struktdra Potravinového kddexu SR,

obrazky strojov na skupinové balenie,

schéma recyklacie obaloy,

schéma faz udenia,

ukazky omracovacich zariadeni,

schémy ziskavania tukoy,

schémy kontinudlneho miesiaceho stroja, zgulovacieho
a vyvalkdvacieho stroja,

teplotna krivka pecenia chleba,

schéma univerzdlneho miesiaceho stroja,

schéma tvarovania rozkov na rozkovom stroji,

schéma kontinudlnej pece,

schéma stavby vajca,

schéma susenia zeleniny,

obrazovy material navazovania,

ukazky jednotlivych dehydrovanych polievok,

obrazok miesacky Loedige,

obrazovy materidl sekaciek tuku, bali¢iek bujénov,
pracovna zmluva,

osvedcenie o Zivnostenskom opravneni.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢&. 1

Ucebny odbor:

2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

BOZP v potravinarstve

Zadanie:

- Definujte pojmy BOZP, pracovny uraz, choroba z povolania,
pracovny prostriedok

- Charakterizujte OOPP pouzivané v potravinarskom priemysle

- Popiste bielkoviny a uvedte ich najdolezitejSie zdroje

- Zdovodnite poziadavky na hygienu strojov a zariadeni

- Vysvetlite princip prace kontinudlne a periodicky pracujucich
zariadeni

- Uvedte priklad na kontinudlne a diskontinualne pracujuci stroj

- Definujte potreby, vymenujte jednotlivé druhy potrieb

Ucebné
pomocky

Ukazky OOPP aBOZP vspoloc¢nosti Nestlé, obrazovy materidl

periodickych a kontinudlnych zariadeni
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 2

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Zmeny kvality potravin

- Rozdelte vplyvy a Cinitele ovplyviujuce potravinovu kvalitu podla
povodu

- Specifikujte vplyv teploty a vlhkosti vzduchu na potravinarske
suroviny a vyrobky

Zadanie: - Strucne popiste Zivocisnych skodcov potravinarskych vyrobkov

- Popiste subjektivne metddy stanovenia akosti potravin

- Objasnite pojem deratizacia a pouZitie preventivnych
a represivnych opatreni v deratizacii

- Charakterizujte dopyt

Ucebné Obrazovy material ZivocisSnych Skodcov a neZiaducich zmien akosti, krivka

pomocky dopytu
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma &. 3

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Ochrana potravin pred oxidaciou
- Definujte pojmy antioxidant, fortifikacia, funkéna potravina
- Vymenujte zdkladné sp6soby ochrany potravin pred kyslikom
- Stru¢ne objasnite fyzikdlnochemické pri¢iny znehodnotenia
) potravin
Zadanie: ~ .. . L, ) .
- Popiste dodrziavanie hygienickych zasad pri preprave
potravinarskych surovin
- Uvedte priklady potravin, ktoré su prirodzenymi antioxidantmi
- Charakterizujte ponuku
Ucebné

pomocky

Krivka ponuky
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 4

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Mikrobiologické zmeny v potravinach
- Rozdelte mikroorganizmy podla vztahu s ¢lovekom
- Strucne charakterizujte jednotlivé skupiny mikroorganizmov
- Uvedte priklady baktérii, kvasiniek, plesni vyznamnych pre
) potravinarstvo
Zadanie: ” . . . , . .
- Popiste dve vami vybraté ochorenia z potravin mikrobidlneho
povodu
- Rozdelte dopravniky pouZivané v potravindrskom priemysle
- Definujte potreby, vymenujte jednotlivé druhy potrieb
Ucebné Tabulka roznych druhov baktérii, nakres kvasiniek a plesni, obrazovy
pomocky materidl s dopravnikmi
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢&. 5

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Skladovanie potravinarskych vyrobkov

- Rozdelte sklady potravin

- Uvedte zasady spravnej vyrobnej praxe pri skladovani

- Specifikujte podmienky skladovania vybranych potravin
rastlinného a zivocisSneho povodu

Zadanie: ” , wi . .
- Popiste voziky pouZivané v potravinarskych prevadzkach
- Vysvetlite rozdiel medzi primarnou a sekundarnou
kontaminaciou potravin
- Charakterizujte trh, vymenujte formy trhov
Ucebné

. Obrazovy material roznych druhov vozikov
pomocky
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢&. 6

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: PredbeZna Uprava surovin
- Objasnite vyznam ovocia a zeleniny z hladiska vyZivy
- Vymenujte jednotlivé spdsoby predbeinej Upravy surovin
rastlinného pévodu
- Popiste predbeinld Upravu ovocia a zeleniny v konzervarriach
. (kompoty, sterilizovana zelenina)
Zadanie: o . ) o ,
- Charakterizujte stroje na zbavovanie nejedlych a nevhodnych
Casti - odkostkovacky, odstopkovacky
- Vysvetlite zasady osobnej Cistoty na pracovisku
- Definujte podnikanie, vymenujte podmienky podnikania na
Slovensku
Ucebné Schémy predbeznej Upravy a spracovania ovocia a zeleniny, ukazky
pomocky odkostkovaciek a odstopkovaciek
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢&. 7

Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Spracovanie hydiny
- Vysvetlite pojmy energetickd, biologicka, vyZivovd hodnota
hydiny
- Rozdelte hydinu podla Potravinového kddexu SR
- Popiste prevadzkovu linku hydinového bitunku
Zadanie: - Uvedte odliSnosti vjatonom opracovani vodnej a hrabavej
hydiny
- Objasnite povinnosti pracovnikov pri zabezpecovani osobnej
hygieny
- Navrhnite moznosti rieSenia konfliktov na pracovisku
Ucebné

pomocky

Katalég hydiny, schéma linky hydinového bitinku
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Konzervovanie ovocia zahustovanim
- Rozdelte ovocie s uvedenim prikladov
- Vysvetlite rozdiel medzi vyrobou dZemu a marmelady
- Zdbvodnite vyznam blansirovania
Zadanie: - Struéne vysvetlite biologické priciny znehodnotenia ovocia
- Popiste zariadenia pouzivané na Cistenie a pranie ovocia
- Definujte skupiny mikroorganizmov, ktoré moézu narusit kvalitu
ovocia
Ucebné Obrazovy material ovocia a ovocnych natierok, schéma vyroby ovocnych

pomacky

natierok
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Konzervovanie potravin chladenim a mrazenim
- Charakterizujte chladenie a mrazenie ako metdédy predlZovania
trvanlivosti potravin
- Vysvetlite pbésobenie krystalikov ladu na kvalitu potravin po
rozmrazeni
- Uvedte priklady zariadeni pouzivanych na chladenie a mrazenie
Zadanie: potravin
- Objasnite skodlivost frednov ako sucast zariadeni na chladenie
a mrazenie
- Uvedte najmodernejsie chladivd pouzivané v uvedenych
zariadeniach
- Zdovodnite poufZitie aditiv v potravinarstve
Ucebné

pomacky

Schémy roznych druhov chladiarni a mraziarni, obrazovy material aditiv
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Konzervovanie potravin teplom
- Definujte pojmy pasterizacia, sterilizacia, tyndalizacia
- Strucne popisSte postup sterilizacie konzerv
. - Specifikujte podmienky sterilizacie potravin
Zadanie: . . . o . .
- Popiste zariadenia na tepelné oSetrenie mlieka
- Uvedte nevyhody konzervacie potravin teplom
- Objasnite fazy sanitacného procesu
Ucebné

pomacky

Schéma zakladného osSetrenia mlieka
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Ochrana vlastnosti potravinarskych vyrobkov
- Definujte pojmy pridavné latky, zdravotna neskodnost potravin,
konzumna zrelost
- Uvedte hlavné ulohy balenia
- Vymenujte Udaje, ktoré musia byt uvedené na kazdom
Zadanie: spotrebitel'skom obale
- Objasnite vyznam a Strukturu Potravinového kdédexu SR
- Popiste stroj na balenie mlieka do PE vreciek
- Vysvetlite rozdiel medzi fyzickym a mordlnym opotrebenim
majetku
Ucebné Katalég obalov, schéma bali¢cky mlieka do PE vreciek, Potravinovy kddex

pomocky

SR
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Obaly

- Definujte Sest zakladnych funkcii obalov

- Objasnite rozdiel medzi prepravnymi, skupinovymi
a spotrebitelskymi obalmi

- Uvedte faktory ovplyviiujuce sposob balenia

Zadanie: ~ ) . ) .
- Popiste stroje na skupinové balenie
- Vysvetlite ucinok povzbudivych pochutin na ¢loveka
- Zdovodnite poZiadavky na umiestnenie a exteriér potravinarskej
prevadzky
Ucebné

. Kataldg obalov, obrazky strojov na skupinové balenie
pomocky
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Obalové prostriedky v potravinarstve

- Vymenujte obalové materidly pouZivané v potravinarskej vyrobe

- Uvedte vyhody a nevyhody sklenenych obalov

- Stru¢ne charakterizujte obalové prostriedky z poZivatelnych
latok

- Zdovodnite ekologické hladisko obalov, obaly a Zivotné

Zadanie: ]
prostredie
- Objasnite vyznam pouzitia konzervacénych latok
v potravindrskom priemysle
- Uvedte najcastejSie pouzivané chemické a fyzikalne dezinfekéné
prostriedky
Ucebné

Schéma recyklacie obalov

pomocky
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Konzervacia masa
- Definujte pojem maso z uzsieho a SirSieho hladiska
- Vymenujte spdsoby konzervacie masa
) - Uvedte soliace zmesi pouzivané pri soleni masa
Zadanie: . e . .
- Vysvetlite tri fdzy idenia masa a masovych vyrobkov
- Popiste najcastejSie chyby masa
- Objasnite vyznam a sp6soby omracovania zvierat
Ucebné

pomacky

Schéma faz udenia, ukdzky omracovacich zariadeni
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Ziskavanie tukov

- Vymenujte najdélezitejsie zdroje rastlinnych a ZivociSnych tukov

- Opiste spOsoby ziskavania rastlinnych a ZivociSnych tukov

- Porovnajte z hladiska efektivnosti vyroby sposoby ziskavania

Zadanie: Zivocisnych tukov

- Objasnite priciny tuchnutia a Zltnutia tukov

- Charakterizujte pradcu na uUseku tukového hospodarstva
u zamestnavatela

Ucebné

. Obrazovy material tukov, schémy ziskavania tukov
pomacky
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Spracovanie mlieka
- Definujte pojmy homogenizacia, egalizacia mlieka
- Pomocou schémy objasnite zakladné oSetrenie mlieka v mliekarni
- Vymenujte stroje azariadenia pouZivané na mechanické
Zadanie: a tepelné osetrenie mlieka
- Objasnite vyznam kyslomliec¢nych vyrobkov vo vyZive ¢loveka
- Uvedte priklady alimentarnych ndkaz z mlieka a mlie¢nych
vyrobkov
Ucebné

pomacky

Schéma zakladného osSetrenia mlieka
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Ucebny odbor:

2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Vyroba chleba

- Charakterizujte zakladné suroviny na vyrobu chleba
- Uvedte pomocné suroviny v pekarskej vyrobe
- Vysvetlite ru¢né a strojové delenie a tvarovanie chleba

Zadanie: - Opiste jednotlivé fazy pecenia chleba
- Zdovodnite vyuzitie vlastnosti Skrobu v pekarstve
- Vysvetlite pouZitie dezinsekénych preventivnych a represivnych
opatreni
Ucebné Schémy kontinudlneho miesiaceho stroja, zgulovacieho a vyvalkavacieho
pomacky stroja, teplotna krivka pecenia chleba
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba peciva
- Rozdelte pecivo podla Potravinového kédexu SR
- Vysvetlite rozdiel medzi poliSom a omladkom
. - Zdovodnite vyznam pretuzovania cesta
Zadanie: o . . .
- Objasnite podstatu biologického kyprenia cesta
- Opiste fazy pecenia a Upravu peciva pred pecenim
- Uvedte ndleZitosti pracovnej zmluvy
Ucebné Schéma univerzalneho miesiaceho stroja, schéma tvarovania rozkov na
pomocky rozkovom stroji, schéma kontinualnej pece, pracovna zmluva
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Spracovanie vajec

- Definujte pojmy vaje¢na hmota, vajecny vyrobok

- Opiste vyZivovu hodnotu a stavbu vajec

- Uvedte poziadavky na jednotlivé skupiny vajec podla
Potravinového kédexu SR

Zadanie: R i . , . )
- Zdbvodnite moznost prenosu a prejavy salmoneldzy
- Popiste  vznik  biologickych,  chemickych a fyzikdlnych
nebezpecenstiev z potravin
- Charakterizujte mzdu, vymenujte druhy miezd
Ucebné

. Schéma stavby vajca, Potravinovy kédex SR
pomocky
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Konzervovanie zeleniny susenim
- Vymenuijte fazy susenia zeleniny
- Objasnite faktory ovplyviiujlce rychlost susenia
- Charakterizujte  pripravu  atriedenie  suSenej zeleniny
) Vv pripravovni surovin
Zadanie: . e .. .
- Zdbvodnite vyzivové hladisko korenovej zeleniny
- Vymenujte povinnosti zamestnavatela pri zabezpecovani hygieny
a zdravotného stavu pracovnikov
- Uvedte sp6soby skoncenia pracovného pomeru
Ucebné

pomocky

Schéma susenia zeleniny
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Pripravovna surovin
- Uvedte zasady BOZP v pripravovni surovin
- Objasnite zdsady farebného oznacovania v pripravovni
) - Rozdelte alergény
Zadanie: ~ ) L
- PopiSte pracu s alergénmi
- Vysvetlite podstatu a déleZitost LOTO procedury
- Zdovodnite pouZitie metaldetektora a kontrolu jeho funkénosti
Ucebné

pomacky

Obrazovy material
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: NavaZovanie surovin

- Definujte pojmy brutto, netto, tara

- Uvedte sp6soby navaZovania surovin

- Popiste zasady spravnej vyrobnej praxe pri navazovani

- Vymenujte zasady zniZovania rizika pritomnosti cudzich

Zadanie:
predmetov
- Objasnite OPRP a jeho vyznam v praxi
- Strucne opiste histériu vzniku HACCP a zavedenie v Slovenskej
republike
Ucebné

. Obrazovy material navaZovania
pomocky
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba dehydrovanych polievok

- Rozdelte polievky podla poctu komponentov

- Vymenujte sortiment vyrabanych polievok

- Uvedte moznosti dopravy navaZovanych surovin do mieSacky
Zadanie: - Opiste priebeh miesania dehydrovanych polievok

- Zdovodnite hlavné zasady Cistenia mieSacky

- Objasnite pri¢iny vzniku parazitdrnych nakaz s uvedenim

prikladov

Ucebné

pomacky

Ukazky jednotlivych dehydrovanych polievok, obrazok miesacky Loedige
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba bujénov
- Definujte pojmy makky a tvrdy bujon
- Opiste priebeh mieSania a tvarovania bujénov
- Charakterizujte balenie bujénov
Zadanie: - Porovnajte vysokorychlostnu linku na vyrobu bujénov s beznou
linkou
- Vysvetlite uvolfiovanie mds na zaklade degustdcie
- Popiste pracu so zdvihacim zariadenim
Ucebné

pomacky

Obrazovy material sekaciek tuku, bali¢iek bujonov
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Ucebny odbor: | 2980 H pracovnik v potravinarstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba knedliciek
- Popiste fazy pripravy masa pri vyrobe masovych knedliciek
- Charakterizujte stroj na odkostovanie masa
- Vysvetlite vyrobu réznych typov dehydrovanych knedliciek
) - Porovnajte rozdiely medzi atmosférickym a vdkuovym susenim
Zadanie: -
knedliciek
- Definujte kriticky kontrolny bod u zamestndvatela
- Popiste druhy Zivnosti na Slovensku, uvedte, kde ziskate
osvedcenie o Zivnostenskom opravneni
Ucebné

pomocky

Osvedcenie o Zivnostenskom opravneni
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 2980 H pracovnik v potravindrstve - vyroba trvanlivych potravin
Skolsky rok: 2023/2024
Meno a priezvisko
Ziaka:
Nazov témy:
Slovné hodnotenie:
Zoznam vykonovych kritérii 2vladol Ziak kritérium?
v v ano = 2 body; Ciastocne ano = 1 bod; nie =0
bodov;
- porozumenie téme
- spravne pouZzivanie odbornej
, , terminolégie
Zaznam o vykone , —
- vecnost a spravnost odpovede
- komplexnost odpovede
- samostatnost prejavu
- schopnost praktickej aplikdcie
teoretickych poznatkov
SUMAR:
Dosiahnuta uspesnost (ano) Znamka
12-10 1 - vyborny
Celkové 9-8 2 - chvalitebny
hodnotenie 7-6 3 - dobry
5-4 4 - dostatocny
3-0 5 - nedostatoc¢ny
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
teoretickej casti , L,
j L Vysledna znamka:
zaverecnej skusky
Podpis hodnotitela:
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