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Slovenska polnohospoddrska a potravinarska komora (dalej len ,SPPK“) ako stavovska
organizacia podla § 28 ods. 2. pism. c) Zakon ¢. 61/2015 Z. z. o odbornom vzdelavani a priprave
a o zmene a doplneni niektorych zdkonov vydava jednotné zadania pre zaverecné skusky
v u¢ebnom odbore 2954 H mdsiar, ktoré su spracované v sulade s § 18 a § 19 Vyhlasky ¢.

224/2022 Z. z. o strednej skole.

Jednotné zadanie zaverecnej skusky obsahuje:
e Jednotnu formu zadania pre prakticku ¢ast zaverecnej skusky

e Jednotnu formu zadania pre teoreticku Cast zaverecnej skusky

Kontaktna osoba v SPPK

Meno a priezvisko Pracovné zaradenie Kontakt

Ing. Henrieta Vrablova riaditelka Odboru OVP, SPPK | vrablova@sppk.sk
Vypracoval

Meno a priezvisko Skola

Mgr. Frantisek Feldmajer Stredna odborna skola Pod Banosom, Banska Bystrica

. o Sukromna stredna odbornd Skola ADVENTIM, Dunajska
Maria Kaluzov3, DiS.

Streda
Ing. Jana Kucerova Stredna odborna skola Pruské, Pruské
Meno a priezvisko Zamestnavatel

Ing. Mgr. Daniel Molnar Unia hydinarov Slovenska
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1. Prakticka ¢ast zavereénej skuasky

(1) V praktickej Casti zaverecnej skusky sa overuje Uroven osvojenych zru¢nosti a spdsobilosti

Ziaka a jeho schopnost vyuZit ziskané teoretické poznatky a vedomosti pri rieSeni

konkrétnych praktickych uloh komplexného charakteru vo vyirebovanej téme.

(2) Ziak v praktickej ¢asti skugky preukazuje, e je spdsobily pracovnu ulohu analyzovat,

zaobstarat si informacie, vyhodnotit a aplikovat vhodny postup spracovania uloh. Uréuje

si ¢iastkové ulohy a zostavuje podklady k spracovaniu Ulohy. Ziak preukazuje schopnost

planovat a koordinovat svoju pracu a moze zdokumentovat postup pracovnych ukonov

(¢innosti), skontrolovat a sfinalizovat vysledok prace. Ziak poc¢as celého procesu dodrziava

technické normy a pravidla BOZP a PO. Poslednou fazou je odovzdanie vysledkov prace,

poskytovanie odbornych informdcii, mbéZe zostavovat preberaci protokol, zhodnotenie a

zdokumentovanie vysledkov prace.

(3) Organizacia praktickej Casti zaverecnej skusky:

Téma praktickej ¢asti zaverec¢nej skusky je komplexného charakteru so zameranim na
technologické ¢innosti v masovom priemysle.

Skuska trva najmenej 4 hodiny a najviac 6 hodin (1 hod. = 60 min.). Na zaciatku skusky
je ¢as uréeny na pripravu pracoviska, v polovici skusky je prestavka v rozsahu do 30
minut. Rozsah ¢asu na pripravu a rozsah prestavky urci skola v organiza¢nych pokynoch
zaverelnej skusky, v systéme dualneho vzdelavania po dohode so zamestndvatelom.
Rozsah pripravy a prestavky sa nezapoditava do celkovej dizky skugky.

Cas trvania zaverecnej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim mozino so
stihlasom predsedu skuobnej komisie pre zavereénu skusku primerane pred|zit.
Prakticka Cast zavereénej skusky sa vykonava ako individualna alebo ako skupinova.
Pred zaciatkom zaverecnej skusky sa Ziaci tri po sebe nasledujice vyuéovacie dni
nezucéastnuju na vyucovani. Tieto dni su uréené na pripravu Ziakov na skisku.

Na praktickej ¢asti zaverecnej skusky mozno pouzivat len uéebné pomdcky uvedené v

zadani.
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Praktickd cast zaverecnej skusky sa moze konat v dielni Skoly, na pracovisku

zamestndvatela alebo na pracovisku praktického vyuéovania.

e Priebeh praktickej Casti zaverecnej skusky je verejny. Ak sa prakticka cast zaverecnej

skusky kond na pracovisku zamestnavatela alebo pracovisku praktického vyucovania,

priebeh zdverecnej skusky moze byt na Ziadost zamestndavatela neverejny.

e Hodnotenie prakticke]j ¢asti skisky sa rozdeluje na 3 ¢asti:

o priprava a planovanie — 20 %,
o realizacia pracovnej ¢innosti — 60 %,

o riadenie kvality, dodrziavanie BOZP — 20 %.

(4) Ziak v praktickej €asti zavereénej skusky preukazuje, e je sposobily:

(5)

predlozZit pri praci s potravinami platny zdravotny preukaz, v opaénom pripade neméze
byt skdsany,

pracovnt Ulohu analyzovat, vykalkulovat si mnoistvd surovin, vyhodnotit
a vybrat postup spracovania uloh z technologického, hospodarneho, bezpec¢nostného
a ekologického hladiska,

naplanovat fazy realizacie ulohy, urcit Ciastkové ulohy, spravne urcit pripravu
jednotlivych ¢asti z hfadiska technologickych postupov,

pripravit si pomdcky a pracovisko pre realizaciu Gloh,

zohladnit danosti zariadeni a miesta realizacie uloh,

dodrziavat technické a iné normy a Standardy kvality a bezpecnosti systému, ako aj
systematicky vyhladavat chyby v procesoch a odstrarnovat ich,

odovzdat vysledok prace, poskytnut odborné informacie, zostavit preberaci protokol,

zhodnotit a zdokumentovat vysledky prace.

Skusobna uloha sa ma rozloZit na pracovné ulohy v oblasti technoldgie priemyselného
spracovania jatocnych zvierat az po findlne vyrobky a ich kvalifikovany predaj vratane
pracovného postupu, bezpeénostnych opatreni na ochranu bezpeénosti a zdravia pri

praci, na opatrenia na ochranu Zivotného prostredia a na kontrolu a riadenie kvality.
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Okruhy jednotlivych uloh, ktoré musi prakticka ¢ast skasky zahrfnat:

- priprava a kvalitativne hodnotenie surovin a pomocnych materialov,
- chladenie masa, vedlajsie jatocné produkty,

- spracovanie jatocnej vyroby od vykolenia po Cistenie,

- rychle chladenie a priprava pre rozrabku a predaj,

- priprava stroja - sanitdcia, nastavenie a rozbeh stroja,

- obsluha stroja a starostlivost o stroj, jednoducha udrzba,

- hygiena a sanitdcia pracoviska,

- obhajoba vysledného produktu.

(6) Jednotlivé pracovné ulohy musia byt pri realizacii skisobnej tlohy ru¢ne alebo pocitacovo
zaznamenané. Skusobnd komisia moze dat skiSanému pri zadani Ulohy k dispozicii
prislusné podklady pre skuSobnu pracu ako aj prislusné normy STN, kalkulacku pre

vypocet, normovaci harok, PC softvér a pod.

(7) V ramci skisobnej prace musia byt preukazané predovsetkym nasledovné zrucénosti:
- praktické zruénosti v priprave a v spracovani surovin a pomocného materialu,
- praktické zrucnosti pri deleni masa,
- praktické zrucnosti pri technologickom postupe a vybere vyrobného zariadenia,
- praktické zruénosti pri technologickych postupoch pri Uprave a vyrobe masovych
vyrobkov,
- praktické zruénosti vyrabat a uchovavat masové vyrobky, balit maso a masové

vyrobky, spracovavat Zivocisne tuky.

(8) Na hodnotenie praktickej Casti zdverecnej skusky su smerodajné vsSeobecné kritéria
hodnotenia vzdelavacich vystupov:
- pochopenie ulohy,
- analyza ulohy,
- volba postupu,

- spravny vyber naradia, materialov, surovin a pod., pristrojov a zariadeni,
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- organizacia prace na pracovisku,
- dodrziavanie noriem, hygieny a pravidiel bezpecnosti préace,
- ochrana Zivotného prostredia,

- vysledok prace.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

Ucéebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Témac. 1 Osipané - porazka (priprava a zabijanie, parenie a odStetinovanie)
L. Osipané - pordzka (vyvrhovanie, polenie a opracovanie bravcovych
Témac. 2 i
polovic)
Téma &.3 BravCova rozrdbka (rozoberanie bravéovej polovice - vykostenie karé,
éma C.
krkovicky a bok pre vysek)
L. BravCova rozrabka (rozoberanie bravcovej polovice - vykostenie stehna
Témac. 4 i
a pleca na vysek)
L. Bravéova rozrabka (rozoberanie bravcovej polovice - vykostenie
Témac. 5 , . ,
a priprava suroviny pre vyrobu)
Témac. 6 Vyroba masovych vyrobkov (vyroba domdcej tlacenky)
Téma &. 7 Vyroba drobnych masovych vyrobkov (domaca klobasa podla vlastného
) receptu)
L. Hovadzia rozrdbka (rozoberanie prednej Stvrte na vysek, vykostenie
Témac. 8 , Cw
a Uprava danej Casti)
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma é. 1

Ucebny odbor: 2954 H masiar

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: OSipané - porazka

Zadanie ulohy: Priprava a zabijanie, parenie a odstetinovanie

- vysvetlite technologické Cinnosti pri porazke oSipanych,

- prezrite pripravené osSipané,

- popiste zasady welfare pri porazke,

- venujte pozornost priprave pomécok, materialu na porazacej

linke,
Pokyny: - dodrziavajte zdkladné hygienické predpisy a BOZP,
- vykonajte zabitie pripravenych kusov podla technologického
postupu,
- prezrite a skontrolujte ¢asti linky na parenie a odstetinovanie,
- venujte pozornost priprave vody v parnom kupeli,
- dodrite spravny technologicky postup,
- skontrolujte vykonanie pracovnej ¢innosti.
- masiarske noze, ocielka, zvon, plynovy hordk, masiarska
vystroj a ochranné pomoécky - biele pracovné oblecenie,
Ucebné a Ciapka, sietka na hlavu, ochrannd kovova zastera, biela
ochranné protiSmykovd obuv, gumené pracovné rukavice, kovové
pomocky: pletené rukavice.
Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
Porazacia linka (s omracCovaci elektricky pristroj, pristroj s pevnou
Materidlno- strelou)

. Skuska sa realizuje v priestoroch dielne skoly, pracoviska zamestnavatela
technické a ) o . ] ) ]
. . alebo pracoviska praktického vyu€ovania u zamestnavatela.
priestorové

. Za zabezpecéenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok na
podmienky

skusku zodpoveda skola, na pracovisku zamestnavatela alebo pracovisku
praktického vyucovania zodpoveda zamestnavatel.

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
Podmienka prace s | skisaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej ¢asti zavereénej skusky
potravinami sa musi Ziak skusobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opa¢nom pripade nebude méct byt skdsany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 2

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: OSipané - porazka

Zadanie ulohy:

Vyvrhovanie, polenie a opracovanie bravcovych polovic

- venujte pozornost priprave vhodnych pomdcok,
- dodrZiavajte zakladné hygienické predpisy a BOZP,
- prezrite a skontrolujte Casti linky na vyvrhovanie a dodistenie,

Pokyny: - uskuto€nite vyvrhnutie a polenie,
- dodrZte spravny technologicky postup,
- prezrite a skontrolujte bravcové polovice,
- skontrolujte vykonanie prace.
- masiarske noze, ocielka, masiarsky sekac, elektricka kotucova
pila, masiarska vystroj a ochranné pomaocky - biele pracovné
Ucebné a oblecenie, Ciapka, sietka na hlavu, ochranna kovova zastera,
ochranné biela protiSmykova obuv, gumené pracovné rukavice, kovové
pomocky: pletené rukavice.
Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
Porazacia linka - kladka na zavesenie jato¢ného tela oSipanej
Materidlno- Skuska sa realizuje v priestoroch dielne Skoly, pracoviska

technické a
priestorové
podmienky

zamestndvatela alebo pracoviska praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka. Najneskor rdno v den praktickej Casti zavereénej
skasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opaénom pripade nebude méct byt skasany.



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 3

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Bravcova rozrabka

L. Rozoberanie bravéovej polovice - vykostenie karé, krkovicky a bok
Zadanie ulohy: ,
pre vysek

- prezrite a skontrolujte danu bravcovu polovicu,

- venujte pozornost priprave vhodnych pomdcok,

- dodrZiavajte zakladné hygienické predpisy a BOZP,
Pokyny: - rozoberte bravcovu polovicu a popiste jednotlivé Casti,
- vykostite karé, krkovicku a bok,

- uskuto€nite zadanu ulohu sprdvnym postupom,

- skontrolujte vykonanie prace.

- masiarske nozZe, ocielka, masiarska vystroj a ochranné
pomacky - biele pracovné oblecenie, Ciapka, sietka na hlavu,

Ucebné a . (s . oy . .
i ochrannd kovova zastera, biela protiSmykova obuv, gumené
ochranné ] . , ] .
. pracovné rukavice, kovové pletené rukavice.
pomocky: i . i i
Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
Pracovny st6l, masiarske debny, podlozky pod debny
Materidlno- Skdska sa realizuje v priestoroch dielni Skoly, pracovisku
technické a zamestndvatela alebo pracovisku praktického vyucovania u
priestorové zamestnavatela.
podmienky Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok

na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyuéovania zodpoveda zamestnavatel.

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
Podmienka prace s | skusaného Ziaka. Najneskor rdno v den praktickej ¢asti zaverecnej
potravinami skasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opaénom pripade nebude méct byt skasany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 4

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Bravcova rozrabka

Zadanie ulohy:

Rozoberanie bravcove] polovice - vykostenie stehna a pleca na vysek

Pokyny:

- prezrite a skontrolujte dand bravcéovu polovicu,

- venujte pozornost priprave vhodnych pomdcok,

- dodrziavajte zdkladné hygienické predpisy a BOZP,

- rozoberte brav€ovu polovicu a popiste jednotlivé ¢asti,
- vykostite stehno a plece,

- uskutoCnite zadanu ulohu spravnym postupom,

- skontrolujte vykonanie prace.

Ucebné a
ochranné
pomocky:

- masiarske nozZe, ocielka, masiarska vystroj a ochranné
pomocky - biele pracovné oblecenie, Ciapka, sietka na hlavu,
ochranna kovova zastera, biela protiSmykova obuv, gumené
pracovné rukavice, kovové pletené rukavice.

Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materidlno-
technické a
priestorové
podmienky

Pracovny st6l, masiarske debny, podlozky pod debny

Skuska sa realizuje v priestoroch dielni Skoly, pracovisku
zamestnavatela alebo pracovisku praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpoveda Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zavereénej
skasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude méct byt skasany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 5

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Bravcova rozrabka

Zadanie ulohy:

Rozoberanie bravcove] polovice - vykostenie a priprava suroviny pre
vyrobu

Pokyny:

- prezrite a skontrolujte danu bravcéovu polovicu,

- venujte pozornost priprave vhodnych pomdcok,

- dodrZiavajte zakladné hygienické predpisy a BOZP,

- rozoberte brav€ovu polovicu a popiste jednotlivé ¢asti,
- vykostite a zatriedte surovinu pre vyrobu,

- uskutoCnite zadanu ulohu spravnym postupom,

- skontrolujte vykonanie prace.

Ucebné a
ochranné
pomocky:

- masiarske noZe, ocielka, masiarska vystroj a ochranné
pomocky - biele pracovné oblecenie, Ciapka, sietka na hlavu,
ochrannd kovova zastera, biela protiSmykova obuv, gumené
pracovné rukavice, kovové pletené rukavice.

Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materidlno-
technické a
priestorové
podmienky

Pracovny st6l, masiarske debny, podlozky pod debny

Skuska sa realizuje v priestoroch dielni Skoly, pracovisku
zamestndvatela alebo pracovisku praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s

potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka. Najneskor rdno v den praktickej Casti zavereénej
skasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opacnom pripade nebude méct byt skasany.



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 6

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba masovych vyrobkov

Zadanie ulohy:

Vyroba domacej tlacenky

- vynormujte mnoZstvo surovin pre vyrobu,

- vytriedte zakladné suroviny, pomocné a pridavné latky,
- pripravte surovinu na vyrobu diela,

- rozvazite dané suroviny, pomocné a pridavné latky,

Pokyny: , . . .
- tepelne upravte dané mnozstvo suroviny, pripravte obaly,
- dodrZiavajte zakladné hygienické predpisy a BOZP,
- vykonajte zadanu ulohu spravnym technologickym postupom,
- uskladnite dany vyrobok a pripravte na preda;.
- masiarske noZe, ocielka, obojrué¢ny n6z, masiarska vystroj a
. i ochranné pomaocky - biele pracovné oblecenie, Ciapka, sietka
Ucebné a , o . . ]
i na hlavu, ochrannd kovova zastera, biela protiSmykova obuyv,
ochranné ) ) . ) ) .
. gumené pracovné rukavice, kovové pletené rukavice.
pomocky: , N , )
Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
Pracovny stol, pomocné a pridavné latky, obaly na vyrobky, vaha,
varné zariadenie pre tepelnu Upravu surovin
Materidlno-

technické a
priestorové
podmienky

Skuska sa realizuje v priestoroch dielni Skoly, pracovisku
zamestndvatela alebo pracovisku praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného Ziaka. Najneskor rdno v den praktickej Casti zavereénej
skasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym

preukazom, v opaénom pripade nebude méct byt skasany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7

Ucebny odbor: 2954 H masiar

Skolsky rok: 2023/2024

Nazov témy: Vyroba drobnych masovych vyrobkov
Zadanie ulohy: Klobdsa podla vlastného receptu

- vynormujte mnoZstvo surovin pre vyrobu,

- vyberte zakladné suroviny, pomocné a pridavné latky,

- pripravte suroviny, odvazte potrebné mnozstvo,

Pokyny: - spracujte dielo na vyrobky,

- dodrZiavajte zakladné hygienické predpisy a BOZP,

- vykonajte zadanu ulohu spravnym technologickym postupom,
- uskladnite dany vyrobok.

- masiarske noze, ocielka, kuter, narazka, masiarska vystroj a
ochranné pomacky - biele pracovné oblecenie, Ciapka, sietka

Ucebné a ] o ] . ]
j na hlavu, ochranna kovova zastera, biela protiSmykova obuyv,
ochranné ) , . ] . .
. gumené pracovné rukavice, kovové pletené rukavice.
pomocky: , 8 , .
Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu
Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka
Pracovny stél, pomocné a pridavné latky, obaly na vyrobky, vaha,
udiarenské zariadenie
Materialno-

L. Skuska sa realizuje v priestoroch dielni Skoly, pracovisku
technické a . ) . o . i
. j zamestndavatela alebo pracovisku praktického vyucovania u
priestorové , )
. zamestnavatela.
podmienky . g . . , .
Za zabezpecenie materialno-technickych a priestorovych podmienok

na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo
pracovisku praktického vyucovania zodpovedd zamestnavatel.

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
Podmienka prace s | skusaného Ziaka. Najneskdr rano v den praktickej Casti zaverecnej
potravinami skusky sa musi Ziak skiSobnej komisii preukdazat platnym zdravotnym
preukazom, v opaénom pripade nebude méct byt skasany.
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JEDNOTNE ZADANIE PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 8

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Hovadzia rozrabka

Zadanie ulohy:

Rozrobenie prednej Stvrte na vysek, vykostenie a Uprava danej Casti

Pokyny:

- prezrite a skontrolujte danu hovéadziu Stvrt,

- venujte pozornost priprave vhodnych pomdcok,

- dodrZiavajte zakladné hygienické predpisy a BOZP,
- rozoberte hovadziu Stvrt a popiste jednotlivé Casti,
- vykostite a upravte zadanu cast,

- uskuto€nite zadanu ulohu sprdvnym postupom,

- skontrolujte vykonanie prace.

Ucebné
a ochranné
pomocky:

- masiarske noZe, ocielka, masiarska vystroj a ochranné
pomocky - biele pracovné oblecenie, Ciapka, sietka na hlavu,
ochrannd kovova zastera, biela protiSmykova obuv, gumené
pracovné rukavice, kovové pletené rukavice.

Priloha ¢. 1 — Navrh pracovného postupu

Priloha €. 2 — Vyhodnocovacia tabulka

Materidlno-
technické a
priestorové
podmienky

Pracovny st6l, masiarske debny, podlozky pod debny

Skdska sa realizuje v priestoroch dielni Skoly, pracovisku

zamestndvatela alebo pracovisku praktického vyucovania u
zamestnavatela.

Za zabezpecenie materidlno-technickych a priestorovych podmienok
na skusku zodpovedd Skola, na pracovisku zamestnavatela alebo

pracovisku praktického vyuéovania zodpoveda zamestnavatel.

Podmienka prace s
potravinami

Pri praci s potravinami je predpisany platny zdravotny preukaz
skusaného ziaka. Najneskor rano v den praktickej Casti zaverecnej
skasky sa musi Ziak skisobnej komisii preukazat platnym zdravotnym
preukazom, v opaénom pripade nebude méct byt skasany.
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PRILOHA €. 1 - NAVRH PRACOVNEHO POSTUPU

Meno a priezvisko

skusaného ziaka:
Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024 Téma &.:

Nazov / Popis pracovnej ¢innosti — Pracovny postup

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitelov: P
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PRILOHA ¢. 2 - VYHODNOCOVACIA TABULKA

Meno a priezvisko
skusaného ziaka:
Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024 Téma &.:

Kontrola zadanych uloh vykonanej prace

Meno a priezvisko

Hodnotenie: Podpis:
hodnotitelov: P
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST PRAKTICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Meno a priezvisko

ziaka:

Nazov témy:

Predvedenie
zadanej ulohy:

Za prekrocenie ¢asového limitu sa body odpocitavaju nasledovne:
- za kazdu zacatu hodinu — odpoditat 5 bodov.

Za BOZP sa body odpocitavaju nasledovne:

- zadrobné porusenie predpisov (napr. nevhodna obuv...) —

Odpocet bodov o,
odpocitat 5 bodov,

- za zavainejSie porusenie predpisov (napr. poskodenie zdkaznika,
znehodnotenie tovaru, nepouzivanie ochrannych OPP, ...) —
odpocitat 10 bodov.

Dosiahnuty Znamka Slovné zhodnotenie
pocet bodov
, , Vykon naditandardne spitia poziadavky odbornej
100-90 1-vyborny .
spoOsobilosti.
Celkové 89 -80 2 - chvalitebny Vykon spliia poZiadavky odbornej sposobilosti.
: Vykon vieobecne splia poziadavky odbornej
hodnotenie 79-70 3 - dobry ykonv bina poziadaviy )
sposobilosti.
L. Vykon vykazuje nedostatky. Ako celok dostatocne
69 — 60 4 - dostatocny . .. S
splia pozZiadavky odbornej spdsobilosti.
59-0 5- Vykon nespliia poziadavky odbornej spdsobilosti
nedostatocny a absentuju zékladné vedomosti a zrucnosti.
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
praktickej Casti ) L
i . Vysledna znamka:
zaverecnej skuasky
Podpis hodnotitela:
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2. Teoreticka ¢ast zaveretnej skusky

(1) V teoretickej Casti zaverecnej skusky sa overuje Uroven vedomosti Ziaka vo vyZzrebovanej

téme.

(2) Témy na teoreticku Cast zaverecnej skusky su zavazné pre vsetky skoly v u¢ebnom odbore

2954 H masiar.

(3) Na teoreticku cast zaverecnej skusky je uréenych 25 tém.

(4) Teoreticka Cast zaverecnej skusky trva najviac 15 minut. Priprava Ziaka na teoreticku cast

zaverecnej skdsky trvd 15 minat az 30 minut.

(5) Cas trvania zavereénej skusky pre Ziakov so zdravotnym znevyhodnenim moZno so

suhlasom predsedu skusobnej komisie pre zaverecnu skusku primerane predlzit.

(6) Priebeh teoretickej Casti zaverecnej skusky je verejny.

(7) Skusajuci citlivo riadi rozhovor so ziakmi, kladie pomocné a stimulaéné otazky, vyjadruje
suhlas alebo nesuhlas s tvrdeniami Ziaka, pricom ho vedie k tomu, aby svoje nazory
podopieral argumentami a vyuzival pri tom pisomnu pripravu a tieZ vlastné poznatky

ziskané pocas pripravy na zaverec¢nu skusku.

(8) Na hodnotenie teoretickej Casti zaverecnej skusky si smerodajné nasledovné kritéria
hodnotenia vzdeldvacich vystupov:
- porozumenie téme,
- spravne pouzivanie odbornej terminoldgie,
- vecnost a spravnost odpovede, komplexnost odpovede,
- samostatnost prejavu,

- schopnost praktickej aplikacie teoretickych poznatkov.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Zoznam tém

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Zoznam tém 1. Hygiena a bezpecnost prace v masovom priemysle
teoretickej casti 2. Maso ako hlavna surovina masového priemyslu
zaverecnej 3. Pomocné suroviny masového priemyslu
skusky: 4. Skladovanie masa
5. Solenie masa
6. Jatoc€né zvierata, ich nakup, preprava a zdsady welfare
7. Jatocné opracovanie oSipanych
8. Jatocné opracovanie hovadzieho dobytka
9. Delenie masa jatocnych zvierat - oSipané
10. Delenie masa jatocnych zvierat - hovadzi dobytok
11. VedlajSie masové produkty
12. Spracovanie tukového tkaniva
13. Spracovanie hydiny
14. Spracovanie ryb, zveriny a ostatnych zvierat
15. Masova vyroba
16. Technolégia vyroby masovych vyrobkov - mletie, rezanie a
mieSanie
17. Tepelné opracovanie vyrobkov
18. Vyroba makkych masovych vyrobkov
19. Vyroba varenych a pecenych masovych vyrobkov
20. Vyroba trvanlivych saldm
21. Vyroba Specidlnych masovych vyrobkov
22. Vyroba masovych konzerv
23. Vyroba udenych mias a slaniny
24. Obaly a obalova technika vo vyrobe masovych vyrobkov
25. Predaj masa a masovych vyrobkov
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Zoznam - predpisy HACCP,

ucebnych - obrazovy material - zakladné delenie oSipanych,
pomocok, ktoré - obrazovy material - zakladné delenie hovadzieho dobytka,
zabezpeci Skola - obrazovy material - delenie hydiny,

k teoretickej - obrazovy material - druhy ryb,

Casti zaverecnej - technické ndkresy linky na spracovanie Criev,

skasky: - atlas plemien hospodarskych zvierat,

- fotomaterial - delenie bravcového stehna,

- fotomaterial - delenie brav¢ového pleca,

- fotomaterial - delenie hovadzieho stehna,

- fotomateridl - delenie hovadzieho pleca,

- technicky vykres popisu kutru,

- technicky vykres popisu odstetinovaca,

- technicky vykres omracovacieho elektrického pristroja,
- nakres alebo plan deliacej linky,

- obrazovy material pomocnych latok pre masovu vyrobu,

- nakresy zloZenia svalu.
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 1

Ucéebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Hygiena a bezpecnost prace v mdsovom priemysle
- Charakterizujte masopriemysel ako sucast potravinarskeho
sektoru
- Uvedte povinnosti zamestndvatela azamestnanca pri
dodrziavani zasad bezpecnosti a ochrany zdravia
- Aplikujte pouzivanie ochrannych pomodcok pri realizacii
Zadanie: technologickych ¢innosti v masokombinate
- Popiste priciny vzniku Urazov a druhy Urazov, ako postupovat pri
Uraze na pracovisku
- Definujte pojem BOZP OOPP
- Charakterizujte alimentdrne ochorenia a mikroorganizmy, ktoré
mo&zu znehodnotit surovinu
Ucebné Schéma technologickych casti masopriemyslu, obrazovy materidl,

pomacky

odborna literatdra
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 2

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Maso ako hlavna surovina masového priemyslu
- Definujte pojem maso a chemické zlozky masa
- Charakterizujte bielkoviny masa
Zadanie: - Uvedte druhy mésa podla veku a pohlavia
- Vysvetlite intravitalne vplyvy pésobiace na kvalitu masa
- Vysvetlite pojem patogénne mikroorganizmy
Ucebné

pomacky

Obrazovy materidl, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 3

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Pomocné suroviny masového priemyslu
- Charakterizujte vyznam poutZitych surovin v masovyrobe
- Popiste soliace zmesi
Zadani - Popiste a vysvetlite pouZitie masovych a nemasovych bielkovin
adanie:
- Vysvetlite vyrobu koznej emulzie , kozovky“
- Popiste pravidla pre uskladnenie prisad a pomocnych latok
- Vysvetlite vyznam korenin, druhy a ich pouZitie v maso vyrobe
Ucebné

pomocky

Zakladné predpisy HACCP, obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 4

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Skladovanie masa
- Vysvetlite vyznam skladovania masa
- Vysvetlite pojem vychladenie, chladenie a mrazenie masa
- Popiste spésoby chladenia, mrazenia masa a suSenia masa
Zadanie: - Vysvetlite zmeny pocas chladenia a mrazenia masa
- Popiste schladzovacie priestory a zakladny princip chladiaceho
zariadenia
- Vysvetlite vyznam masa vo vyzZive ¢loveka
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 5

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Solenie masa
- Vysvetlite vyznam solenia masa a princip difuzie - prenikania soli
do madsa
- Popiste druhy solenia masa, technologické postupy a pouzité
. zmesi
Zadanie: . , . ;. .
- Vysvetlite vyfarbovaci proces pri soleni mdsa a masovych
vyrobkov
- Uvedte chyby pri soleni masa
- Zhodnotte straty a prirastky nasoleného masa
Ucebné Obrazy korenin, schéma tvorby ldku, obrazovy materidl, odborna

pomocky

literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 6

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Jato¢né zvieratd, ich ndkup, preprava a zasady welfare

- Vysvetlite sp6soby ndkupu hospodarskych zvierat

- Objasnite pojem vytaZznost a uvedte vypocet vytaznosti

- Charakterizujte pojem welfare zvierat a priklady sposoby
Zadanie: realizacie, vyuZivania

- Vysvetlite klasifikaciu jatocnych tiel oSipanych a hovadzieho

dobytka

- Definujte pojem konkurencia a jej formy v masovom priemysle
Ucebné Obrazovy materidl, odborna literatura, priklad na vypocet vytaZznosti,
pomocky obrazy klasifikacie tiel
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 7

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Jato¢né opracovanie oSipanych
- Popiste technologické Cinnosti pri porazke oSipanych
- Vysvetlite spésoby omraCovania a opracovania koze oSipanych
Zadani - Popiste spésob vykolovania a polenia oSipanych
adanie:
- Objasnite bezpecnostné a hygienické opatrenia pri porazke
oSipanych
- Popiste pouzitie strojov pri opracovani oSipanych
Ucebné

pomocky

Obrazovy material strojov a strojného zariadenia
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 8

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Jato¢né opracovanie hovadzieho dobytka
- Popiste technologické Cinnosti pri pordzke hovadzieho dobytka
- Vysvetlite sp6soby omracovania a opracovania koze hovadzieho
dobytka
- Popiste sposob vykolovania, polenia a Stvrtenia hovadzieho
Zadanie: dobytka
- Objasnite bezpecnostné a hygienické opatrenia pri porazke
hovadzieho dobytka
- Objasnite pouzitie strojov, nastrojov a zariadeni pri porazke
hovadzieho dobytka
Ucebné

pomacky

Odborna literatura, obrazovy materidl strojov a strojného zariadenia
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 9

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Delenie masa jatoénych zvierat - oSipané
- Popiste delenie oSipanych na deliacej linke a delenie bravéovych
polovic na vysek a vyrobu
- Charakterizujte a rozdelte maso pre vysek a vyrobu
. - Vysvetlite, ktoré stroje a nastroje pozijete pri deleni jato¢nych
Zadanie: )
zvierat
- Popiste zasady bezpecénosti, ochrany zdravia a hygieny pri deleni
jatoénych zvierat
- Popiste bezhotovostny platobny styk
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 10

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Delenie masa jato€nych zvierat - hovadzi dobytok
- Popiste delenie hovadzieho dobytka na deliacej linke a delenie
Stvrti na vysek a vyrobu
- Popiste zasady BOZP pri deleni hovadzieho dobytka
Zadanie: - Rozdelte na jednotlivé ¢asti hovadzie stehno a lopatku
- Priradte ku kaZdej casti hovadzej Stvrte vyuZitie na kulinarske
pouzitie
- Charakterizujte vplyv tukov a cukrov na vyzivu
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 11

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vedlajsie masové produkty
- Vymenujte vedlajsie jatocné produkty po vykoleni
- Charakterizujte prirodné creva
- Popiste opracovanie vedlajsich jato¢nych produktov a pouZitie
. strojov pri spracovani jato¢nych produktov
Zadanie: N ) ) » i
- PopiSte opracovanie oparenych drobov a kozi hospodarskych
zvierat
- Porovnajte traviacu sustavu prezivavcov a vSezravcov a procesy
prebiehajuce v nej
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 12

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Spracovanie tukového tkaniva
- Uvedte ZivociSne tuky, ich zloZenie a lokalizujte ich vtele
hospodarskych zvierat
. - Popiste vytdpanie tukov suchou cestou
Zadanie: ) . ) .
- Vysvetlite balenie tukov a ich skladovanie
- Uvedte chyby tukov
- Popiste ndlezitosti etikety na masovych vyrobkoch
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 13

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Spracovanie hydiny
- Popiste linku na spracovanie hydinového masa a technologické
Cinnosti
- Charakterizujte hydinové maso a jeho vyuZitie vo vyZive
Zadanie: - Vysvetlite delenie hydinového masa na predaj (vysek) a vyrobu
- Popiste druhy hydinovych vyrobkov a technologicky postup ich
vyroby
- Popiste doleZitost hygieny a sanitacie v hydinarskom priemysle
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 14

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Spracovanie ryb, zveriny a ostatnych zvierat
- Charakterizujte rybie mdso, mdso zveriny, maso kozusinovych
zvierat a jeho vyuzZitie v zdravej vyzive
- Pomenujte druhy ryb, druhy zveriny a ostatnych zvierat
Zadanie: - Vysvetlite a porovnajte znaky pridusenych a Zivych ryb
- Popiste spracovanie rybieho masa a uvadzanie zveriny do obehu
- Charakterizujte bielkoviny a ich vyznam vo vyzive
- Popiste Zivnost a ich druhy a postup zaloZenia Zivnosti
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 15

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Masova vyroba
- Definujte masové vyrobky a ich rozdelenie
- Pomenujte niektoré vybrané masové vyrobky, charakterizujte ich
a zaradte ich do poZadovanej skupiny masovych vyrobkov
. - Vysvetlite pojem Struktdra masovych vyrobkov, uvedte, ¢o je
Zadanie: N L
vaznost masa
- Popiste zakladné technologické postupy vyroby a vyuzZitie
prirodnych obalov v méaso vyrobe
- Charakterizujte prirodné a syntetické obaly pre masové vyrobky
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 16

Ucebny odbor:

2954 H masiar

Skolsky rok:

2023/2024

Nazov témy:

Technoldgia vyroby masovych vyrobkov - mletie, rezanie a mieSanie

Zadanie:

Vysvetlite pojmy sekanina, dielo, vlozka, spojka

Charakterizujte techniky mletia, rezania a miesania

Popiste stroje a strojné zariadenie na mletie, rezanie a mieSanie
Vysvetlite sposoby rezania masa a charakterizujte chyby pri mleti
a mieSani

Vysvetlite a popiste vyrobné faktory

PopisSte vyznam Udenia a pripravu masa a masovych vyrobkov
pred udenim

Vysvetlite uc¢inky dymu na maso a masové vyrobky

Uvedte spOsoby Udenia, fazy udenia

Popiste zariadenia na udenie

Popiste pojem nutri¢na hodnota potravin

Ucebné
pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 17

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Tepelné opracovanie vyrobkov
- Definujte proces udenia, varenia, pecenia, vyprazania, dusenia
a grilovania masa
- Popiste stroje a strojné zaradenia na tepelné opracovanie masa
Zadanie: - Vysvetlite procesy prebiehajuce pocas tepelného opracovania
masa
- Objasnite pojem denaturdcia a ako vznikd Maillardova reakcia
- Popiste poziadavky na BOZP
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 18

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba makkych masovych vyrobkov
- Charakterizujte jednotlivé skupiny makkych masovych vyrobkov
- Vysvetlite technologicky postup vyroby parkov a makkych salam
- Vyberte spravne suroviny a pomocné latky pre vyrobu parkov
Zadanie: a makkych saldm
- Popiste chyby anedostatky pri vyrobe makkych masovych
vyrobkov
- Popiste veterinarnu prehliadku méasa a rozhodnutie o mase
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 19

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba varenych a pecenych masovych vyrobkov
- Charakterizujte a pomenujte varené masové vyrobky
- Popiste suroviny pouzivané pre vyrobu masovych vyrobkov
- Vysvetlite proces vyroby varenych vyrobkov a pecenych
Zadanie: masovych vyrobkov
- Popiste obalovy materidl pouzity pri vyrobe masovych vyrobkov
- Charakterizujte mikrobialne zmeny pri nesprdvnom skladovani
masovych vyrobkov
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 20

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba trvanlivych saldm
- Rozdelte a charakterizujte trvanlivé masové vyrobky
- Popiste suroviny pouzivané pre vyrobu trvanlivych masovych
vyrobkov
. - Vysvetlite proces vyroby trvanlivych masovych vyrobkov,
Zadanie: .
fermentaciu
- Popiste obalovy materidl pouzity pri vyrobe trvanlivych
masovych vyrobkov, charakterizujte povlaky trvanlivych saldm
- Charakterizujte zasady spravneho skladovania a chyby vyrobkov
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura



mailto:sekretariat@sppk.sk
http://www.sppk.sk/

SPPK

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora, Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava
Tel.: 02 502 17 102, sekretariat@sppk.sk, www.sppk.sk

JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 21

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba $pecidlnych masovych vyrobkov
- Pomenujte a charakterizujte Specidlne masové vyrobky
- Vysvetlite hlavné zasady vyroby Specidlnych masovych vyrobkov
. - Charakterizujte vlozku svetlu, Ciernu, Zltu
Zadanie: Y Ly , o
- Popiste rozdelenie Specialit podla technolégie vyroby
- Vysvetlite technologicky postup vyroby ciganskej pecienky
- Popiste vznik a ukonéenie pracovného pomeru
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 22

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba masovych konzerv
- Charakterizujte konzervaciu potravin asp6soby konzervdcie
masa
- Uvedte druhy konzerv a polokonzerv a Udaje na etikete
Zadani - Vysvetlite sterilizaciu konzerv a pouZité stroje pri sterilizacii
adanie:
- Vysvetlite, od ¢oho zdvisi kvalita obsahu a tepelného oSetrenia
konzerv
- Popiste, aké mikrobiologické zmeny mozu nastat pri nespravnom
uzatvoreni a skladovani konzerv
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 23

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Vyroba udenych mias a slaniny
- Vymenujte druhy udenych mias a charakterizujte ich
- Vysvetlite postup vyroby Gdenych mias
Zadanie: - Popiste vyrobu slaniny
- Vymenujte podmienky skladovania udenin aich nedostatky pri
nedodrzani zakladnych zasad skladovania
Ucebné

pomacky

Obrazovy materidl, vyrobky, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma €. 24

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Obaly a obalova technika vo vyrobe masovych vyrobkov
- Popiste poziadavky na obaly masa a masovych vyrobkov
- Uvedte druhy a pripravu obalov pri konzervovani
- Vymenujte druhy obalového materidlu  pouZivaného
Zadanie: v potravinarskom priemysle
- Uvedte spo6soby balenia masa v predajnej sieti a pripadné
nedostatky balenia a obalov
- Popiste vznik a ukonéenie pracovného pomeru
Ucebné

pomocky

Obrazovy material, odborna literatura
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JEDNOTNE ZADANIE TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY — Téma ¢. 25

Ucebny odbor: | 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Nazov témy: Predaj masa a masovych vyrobkov
- Popiste technické vybavenie predajne masa
- Charakterizujte pracovné zény a priestory predajne z hladiska
hygieny a estetiky predaja
Zadanie: - Vysvetlite spdsoby uvadzania madsa a masovych vyrobkov do
obehu
- Vysvetlite hodnotenie ¢erstvosti mdsa a masovych vyrobkov
- Popiste trhovy mechanizmus, proces tvorby ponuky a dopytu
Ucebné

pomocky

Pbédorys (nakres) predajne, obrazovy material, odborna literatura
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PRACOVNY HODNOTIACI LIST TEORETICKEJ CASTI ZAVERECNEJ SKUSKY

Ucebny odbor: 2954 H masiar
Skolsky rok: 2023/2024
Meno a priezvisko
Ziaka:
Nazov témy:
Slovné hodnotenie:
i i L zvladol Ziak kritérium?
Zoznam vykonovych kritérii , . L .
ano = 2 body; ¢iastocne ano = 1 bod; nie=0
bodov;
- porozumenie téme
- spravne pouZzivanie odbornej
, , terminolégie
Zaznam o vykone
- vecnost a spravnost odpovede
- komplexnost odpovede
- samostatnost prejavu
- schopnost praktickej aplikacie
teoretickych poznatkov
SUMAR:
Dosiahnuta uspesnost (dno) Znamka
12-10 1 - vyborny
Celkové 9-8 2 - chvélitebny
hodnotenie 7-6 3 - dobry
5-4 4 - dostatocny
3-0 5 - nedostatocny
. Celkovy pocet bodov:
Hodnotenie
teoretickej casti , L,
j L Vysledna znamka:
zaverecnej skuasky
Podpis hodnotitela:
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