Ja sjovensk® "

Zviz chovatelov oviec a koz na Slovensku - druZstvo s odbornou garanciou
Statnej veterinarnej a potravinovej spravy SR,
organizuje Skolenie s nasledovnymi témami:

Hygienicka prirucka na zasadach HACCP pre vyrobu a predaj vyrobkov
Z ov€ieho mlieka v salaSnickych podmienkach — ov¢i hrudkovy syr na priamu
spotrebu, ov¢i ideny syr, Zincica, bacovska bryndza, parenice, korbaciky
(Cislo potvrdenia o akreditacii: 2546/2007/426/2, 10 hodin).

Predstavenie certifika¢ného systému ,,Zlata ovca/koza* na 100% vyrobky
Z ov¢ieho/kozieho mlieka.

Predstavenie aktualizovanvch priruc¢iek HACCP pre ovéie mlieko, kozie mlieko
a mlieCne vvrobky.

Cielom tejto vzdelavacej aktivity je vychova veducich salaSov a salasného personélu
bezprostredne ucastného pri vyrobe a spracovani mlieka smerom k zvladnutiu principov
a zasad spravnej vyrobnej a hygienickej praxe vychadzajucej z prislusnych smernic
a riadeni legislativy EU a domacich usmerneni. Prispiet’ tak v kone¢nom désledku k tomu,
aby salasnicke ovc¢ie mliekarstvo bolo sucastou vyroby zdravotne bezpecnych mlie¢nych
vyrobkov.

Témy Skolenia:

1. Aktualna zdravotna situacia v chove oviec a koz na Slovensku (prof. MVDr. Jozef Bires, DrSc.)
2. Poziadavky na osobnu a prevadzkovl hygienu na salaSoch (MUDr. Iveta Truskova, PhD.)

3. Ziskavanie surového ov¢ieho mlieka a vyroba mlie¢nych vyrobkov z ov€ieho mlieka na salasi,
dodrziavanie kritérii bezpe€nosti a kvality ov€ich mlie¢nych vyrobkov (MVDr. Ing. Fridolin
Pokorny)

4. Certifikacia slovenskych vyrobkov z ovéieho/kozieho mlieka — Zlata ovca/koza. ZlepSenie ich
predaja na slovenskom trhu (Ing. Slavomir Rel'ovsky; MVDr. Ing. Fridolin Pokorny)

Uspesny Gcastnik $kolenia ziska osvedcenie akreditované Ministerstvom Skolstva Slovenskej
republiky. (Cislo potvrdenia o akreditacii: 2546/2007/426/2)

Skolenia sa budt konat’ v priestoroch:

18.02.2020 — Zilina, Stredné odborné uéiliSte stavebné, TulipAnova 2
25.02.2020 — Banska Bystrica, Stredna odborna Skola, Pod BanoSom 80
03.03.2020 — Sabinov, Zdruzena stredna Skola, SNP 16



Ucebny plan - Hygienickd prirucka na zasadach HACCP pre vyrobu a predaj vyrobkov Z ov¢ieho
mlieka v salasnickych podmienkach — ov¢i hrudkovy syr na priamu spotrebu, ov¢i udeny syr,
ZinCica, bafovska bryndza, parenice, korbaciky:

Zoohygienické a zooveterinarne aspekty chovu oviec, organizatné aspekty chovu oviec
a Slachtitel’ska praca, zasady spravnej vyrobnej praxe pri ziskani a oSetreni ovCieho mlieka, zasady
spravnej praxe pre vyrobu a predaj vyrobkov z ov¢ieho mlieka v salaSnickych podmienkach, ov¢i
hrudkovy syr na priamu spotrebu, ov¢i tdeny syr, zin€ica, bacovska bryndza, parenice, korbacik,
osobna hygiena salaSného personalu a hygiena prostredia, legislativa (hygienicky balicek...) pre
vyrobu a spracovanie ov¢ieho mlieka a ov¢ich mliecnych vyrobkov, systém kontroly kvality
ov¢ieho mlieka a ov¢ich mlie¢nych vyrobkov.

Odborny garant:
Statna veterinarna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanickd 17, 842 13 Bratislava
prof. MVDr. Jozef Bires, DrSc.
Gistredny riaditel’ SVPS SR

Organizacny garant:
Zvéz chovatel'ov oviec a koz na Slovensku — druzstvo
Skuteckého 19, 974 01 Banska Bystrica

Lektori:

prof. MVDr. Jozef Bires, DrSc. — Statna veterinarna a potravinova sprava SR
MUDr. Iveta Truskova, PhD. — Urad verejného zdravotnictva Slovenskej republiky
MVDr. Ing. Fridolin Pokorny — Statna veterindrna a potravinova sprava SR

Ing. Slavomir Relovsky — ZCHOK na Slovensku — druzstvo

Informacie pre zaujemcov a organizacné pokyny:
1. Registracia ucastnikov je v dei $kolenia do 8:00 hod.
2. Na Skolenie sa prihlaste prostrednictvom priloZenej Navratky.

Ing. Slavomir Relovsky Vv.r.
riaditel’ ZCHOK



